AP 25

AP 25 —Inverkehrbringen von aus mikrobiologischer Sicht empfindlichen Lebensmitteln aus eigener Produktion

Beschreibung

Gefahr/Risiko

Normen und kritische
Grenzwerte

Uberwachungsmethode und
Haufigkeit

KorrekturmafBnahmen
und -handlungen

Inverkehrbringen von
aus mikrobiologischer
Sicht empfindlichen
Lebensmitteln aus
eigener Produktion

+ M: minderwertige
Rohstoffe,
Kreuzkontamination,
unzureichende
Abtotung usw.

x M: falsche
Aufbewahrungs-
temperatur,

zu hoher pH-Wert
und/oder zu hohe
Wasseraktivitat

Siehe Analysen

Siehe Analysen

Suchen Sie nach der Ursache.

Reinigen und desinfizieren Sie.

Verbessern Sie die Hygiene.

Passen Sie eventuell das Rezept

und/oder die Produktionsmethode an.

Treffen Sie MafBnahmen bezuglich der
Rucknahme/des Ruckrufs.

Organisieren Sie Schulungen fur das
Personal.

Bedeutung der verwendeten Symbole: +: Kontamination/x: Vermehrung/C: chemische Gefahr/P: physikalische Gefahr/M: mikrobiologische Gefahr/A: Allergene
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