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P VA 6  – Ve rp a k k in g  e n  e t ik e t t e r in g  va n  (e ig e n ) vo o rve rp a k t e  le ve n s m id d e le n  vo o r ve rk o o p  

Beschrijving Gevaar/ risico 
Normen en kritische 

grenswaarden 
Bewakingsmethode en 

frequentie 
Corrigerende maatregelen en correctieve acties 

Verpakking en 
etikettering van 
(eigen) 
voorverpakte 
levensmiddelen 
voor verkoop 

x M: gebrek 
aan/foutieve 
houdbaarheidsdatum 
of bewaarcondities  
 
+ A: allergenen niet 
vermeld op etiket 
 
+ CFM: beschadigde 
verpakking 
 
+ C: contaminatie door 
verpakkingsmateriaal 
 
 

Correcte vermeldingen 
 
Onbeschadigde, 
geschikte en intacte 
verpakking 
 
Voldoende afgesloten 
verpakking 
 
Gebruik 
verpakkingsmaterialen 
die bedoeld zijn om in 
contact te komen met 
voedsel (food grade) en 
geschikt zijn voor het 
beoogde gebruik 
 

Indien nodig, 
houdbaarheidsstudies 
uitvoeren 
 
Continue aandacht 
voor de etikettering 
 
Visuele controle van de 
producten bij verkoop 
 
Controleren van het 
verpakkingsmateriaal 
bij de ontvangst ervan 

Producten die door u zelf verkeerd geëtiketteerd 
werden verwijderen en opnieuw etiketteren 
 
Producten met een beschadigde verpakking 
verwijderen als afval als hierdoor een risico ontstaat 
(contaminatie, uitgroei pathogenen, houdbaarheid, 
…) 
 
Oorzaak van het probleem nagaan en vermijden 
dat het zich kan herhalen: 
- de werking van de gebruikte toestellen 

controleren 
- andere verpakkingsmaterialen gebruiken 
 
Personeel bijkomend opleiden in verband met de 
juiste toepassing van de te respecteren regels 
omtrent de materie van verpakking en etikettering 

 
Betekenis van de gebruikte symbolen: +: Besmetting/ x: Vermenigvuldiging/ C: Chemisch gevaar/ F: Fysisch gevaar/ M: Microbiologisch gevaar/ A: Allergenen 


