a@

fq vv Federaal Agentschap
voor de Veiligheid van de Voedselketen

Omzendbrief met betrekking tot de
rechtstreekse levering, door een primaire
producent, van kleine hoeveelheden van
sommige levensmiddelen van dierlijke
oorsprong aan de eindverbruiker of aan
de plaatselijke detailhandel

Referentie PCCB/S3/126068]1 Datum 16/10/2024

Huidige versie 2.0 Van toepassing vanaf Datum van
publicatie

Trefwoorden Primaire producten van dierlijke oorsprong, rechtstreekse

levering
Opgesteld door Goedgekeurd door
Vanderschot Karolien, attaché Beullens Katrien, directeur-generaal a.i.
1 Doel

Deze omzendbrief heeft als doel de toepassingsmodaliteiten uit te leggen van het
koninklijk besluit van 7 januari 2014 betreffende de rechtstreekse levering, door een
primaire producent, van kleine hoeveelheden van sommige levensmiddelen van dierlijke
oorsprong aan de eindverbruiker of aan de plaatselijke detailhandel.

2 Toepassingsgebied

Hygiénevoorschriften evenals de verplichte registratie en toelating en kwantitatieve
limieten van toepassing op de rechtstreekse levering van kleine hoeveelheden:

- door de producent van rauwe melk of colostrum en eieren in de schaal uit zijn eigen
productie aan de eindverbruiker en aan de plaatselijke detailhandel,

- door de zeevisser van visserijproducten van zijn eigen vangst aan de eindverbruiker of
aan de plaatselijke detailhandel;

- door de aquacultuurproducent van levende visserijproducten uit zijn eigen productie
aan de eindverbruiker en aan de plaatselijke detailhandel, en van gedode
visserijproducten aan de eindverbruiker of aan de detailhandel op het bedrijf;

- door een jager, van vrij wild aan de eindverbruiker of aan de plaatselijke detailhandel;

be



- door de imker van apicultuurproducten aan de eindverbruiker of aan de plaatselijke
detailhandel;

- door de producent, van zijn pluimvee en lagomorfen die op zijn bedrijf geslacht zijn,
aan de eindverbruiker of aan de plaatselijke detailhandel.

3 Referenties

31 Wetgeving

Verordening (EG) nr.178/2002 van het Europees Parlement en de Raad van 28 januari 2002
tot vaststelling van de algemene beginselen en de algemene voorschriften van de
levensmiddelenwetgeving

Verordening (EG) nr. 2160/2003 van het Europees Parlement en de Raad van 17 november
2003 inzake de bestrijding van salmonella en andere specifieke door voedsel
overgedragen zodnoseverwekkers

Verordening (EG) nr. 852/2004 van het Europees Parlement en de Raad van 29 april 2004
inzake levensmiddelenhygiéne

Verordening (EG) nr. 853/2004 van het Europees Parlement en de Raad van 29 april 2004
houdende vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van
dierlijke oorsprong

Verordening (EG) nr. 2073/2005 van de Commissie van 15 november 2005 inzake
microbiologische criteria voor levensmiddelen

Verordening (EG) nr. 2074/2005 van de Commissie van 5 december 2005 tot vaststelling
van uitvoeringsmaatregelen voor bepaalde producten die onder Verordening (EG) nr.
853/2004 vallen en voor de organisatie van officiéle controles overeenkomstig de
Verordeningen (EG) nr. 854/2002 en (EG) nr. 882/2004, tot afwijking van Verordening (EG)
nr. 852/2004 en tot wijziging van de Verordeningen (EG) nr. 853/2004 en (EG) nr. 854/2004

Verordening (EU) nr.1169/2011 van het Europees Parlement en de raad van 25 oktober 20711
betreffende de verstrekking van voedselinformatie aan consumenten, tot wijziging van
Verordeningen (EG) nr.1924/2006 en (EG) nr. 1925/2006 van het Europees Parlement en de
Raad en tot intrekking van Richtlijn 87/250/EEG van de Commissie, Richtlijn 90/496/EEG
van de Raad, Richtlijn 1999/10/EG van de Commissie, Richtlijn 2000/13/EG van het Europees
Parlement en de Raad, Richtlijnen 2002/67/EG en 2008/5/EG van de Commissie, en
Verordening (EG) nr. 608/2004 van de Commissie

Verordening (EU) nr.1308/2013 van het Europees Parlement en de Raad van 17 december
2013 tot vaststelling van een gemeenschappelijke ordening van de markten voor
landbouwproducten en tot intrekking van de verordeningen (EEG) nr. 922/72, (EEG)

nr. 234/79, (EG) nr.1037/2001 en (EG) nr. 1234/2007 van de Raad

Verordening (EU) 2016/429 van het Europees Parlement en de Raad van 9 maart 2016
betreffende overdraagbare dierziekten en tot wijziging en intrekking van bepaalde
handelingen op het gebied van diergezondheid (,diergezondheidswetgeving”)

Gedelegeerde verordening (EU) 2020/691 van de Commissie van 30 januari 2020 tot
aanvulling van verordening (EU) 2016/429 van het Europees Parlement en de Raad wat



betreft regels voor aquacultuurinrichtingen en vervoerders van waterdieren

Gedelegeerde verordening (EU) 2023/2464 van de Commissie van 17 augustus 2023 tot
wijziging van verordening (EU) nr.1308/2013 van het Europees Parlement en de Raad wat
betreft handelsnormen voor eieren

Gedelegeerde verordening (EU) 2023/2465 van de Commissie van 17 augustus 2023 tot
aanvulling van Verordening (EU) nr.1308/2013 van het Europees Parlement en de Raad wat
betreft handelsnormen voor eieren, en tot intrekking van verordening (EG) nr. 589/2008
van de Commissie

Uitvoeringsverordening (EU) 2023/2466 van de Commissie van 17 augustus 2023 tot
vaststelling van uitvoeringsbepalingen voor verordening (EU) nr. 1308/2013 van het
Europees Parlement en de Raad wat betreft handelsnormen voor eieren

Koninklijk besluit van 3 mei 2003 betreffende de identificatie en de registratie van
inrichtingen waar legkippen worden gehouden

Koninklijk besluit van 14 november 2003 betreffende autocontrole, meldingsplicht en
traceerbaarheid

Koninklijk besluit van 16 januari 2006 tot vaststelling van de nadere regels van de
erkenningen, toelatingen en voorafgaande registraties afgeleverd door het Federaal
Agentschap voor de Veiligheid van de Voedselketen

Koninklijk besluit van 26 april 2009 betreffende microbiologische criteria voor
levensmiddelen

Koninklijk besluit van 7 januari 2014 betreffende de rechtstreekse levering, door een
primaire producent, van kleine hoeveelheden van sommige levensmiddelen van dierlijke
oorsprong aan de eindverbruiker of aan de plaatselijke detailhandel

Koninklijk besluit van 13 juli 2014 betreffende levensmiddelenhygiéne

Koninklijk besluit van 20 mei 2022 betreffende de identificatie en de registratie van
bepaalde hoefdieren, pluimvee, konijnen en bepaalde vogels

3.2 Andere

Omzendbrief met betrekking tot het ontsmetten van gereedschap met alternatieve
methoden voor heet water van ten minste 82°C in slachthuizen, uitsnijderijen en
inrichtingen voor het vervaardigen van gehakt vilees, vleesbereidingen en separatorviees
(PCCB/S3/1123560)

Omzendbrief met betrekking tot de toelating en erkenning voor hoevezuivelproducenten
en het gebruik van de autocontrolegidsen (PCCB/S3/1136184)

Omzendbrief met betrekking tot de verkoop van rauwe, onverpakte melk via een
melkautomaat (PCCB/S3/374206)

Omzendbrief betreffende de registratie van in de aguacultuursector actieve operatoren en
de voorwaarden voor toelating/erkenning van de voorzieningen (PCCB/S2/781508)



Omzendbrief met betrekking tot de reglementaire verplichtingen van de gekwalificeerde
personen inzake eerste onderzoek van jachtwild - Oproep tot waakzaamheid met
betrekking tot letsels die wijzen op Afrikaanse varkenspest of op tuberculose bij vrij wild
(PCCB/S3/1219397)

FAVV - Publicatie: Verwerking en verkoop op de hoeve

4 Definities en afkortingen

KB van 7 januari 2014: het koninklijk besluit van 7 januari 2014 betreffende de rechtstreekse
levering, door een primaire producent, van kleine hoeveelheden van sommige
levensmiddelen van dierlijke oorsprong aan de eindverbruiker of aan de plaatselijke
detailhandel.

VO (EG) nr. 852/2004: verordening (EG) nr. 852/2004 van het Europees Parlement en de
Raad van 29 april 2004 inzake levensmiddelenhygiéne.

VO (EG) nr. 853/2004: verordening (EG) nr. 853/2004 van het Europees Parlement en de
Raad van 29 april 2004 houdende vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor
levensmiddelen van dierlijke oorsprong.

FAVV: het Federaal Agentschap voor de Veiligheid van de Voedselketen.

Sanitel: het geautomatiseerd systeem voor gegevensverwerking in verband met
identificatie en registratie van dieren.

Huis-aan-huisverkoop: te koop aanbieden van deur tot deur binnen een straal van 80 km'
rond de productie-inrichting.

Primaire dierlijke productie: de opfok of de kweek van landbouwhuisdieren en de
productie van primaire producten van dierlijke oorsprong. Dit dekt ook de jacht en de
visvangst.

Primaire dierlijke producten: rauwe melk of colostrum, met inbegrip van rauwe melk of
colostrum voorverpakt op de hoeve, verse eieren in de schaal, karkassen van niet-gevild en
niet-ontweid klein wild en karkassen van grof niet-gevild maar ontweid wild,
visserijproducten gevist op zee of afkomstig van de aquacultuur.

Bijbehorende handelingen van de primaire productie: het transport, de opslag en de
hantering van primaire producten op de plaats van productie, voor zover ze de aard ervan
niet sterk wijzigen.

Meer specifiek omvatten de bijbehorende handelingen van de primaire productie:

- aan boord van vissersvaartuigen: de handelingen van de vangst, de hantering aan
boord van de producten (doden, verbloeden, koppen, gutten van de vis, ontdoen van
de vinnen, koeling en onmiddellijke verpakking);

- het transport van levende dieren;

- in het geval van de visvangst en de jacht op vrij wild, het vervoer voor het leveren van
primaire producten waarvan de aard niet aanzienlijk werd gewijzigd tussen de plaats
van productie en een inrichting.

Detailhandel: plaats van verkoop of levering aan de eindverbruiker, inclusief
distributieterminals (automaten), grootkeukens, traiteurs en restaurants.


https://favv-afsca.be/nl/publications/brochures/verwerking-verkoop-op-de-hoeve

Plaatselijke detailhandel: de detailhandel die gelegen is binnen een straal van 80 km' van
de productie-inrichting en die rechtstreeks aan de eindverbruiker levert.

Producent: de natuurlijke persoon of de rechtspersoon die verantwoordelijk is voor de
dieren op de veehouderij of de visser, de natuurlijke persoon die met voormelde
natuurlijke persoon samenwoont of de rechtspersoon waarvoor een of meer van de
genoemde natuurlijke personen verantwoordelijk zijn en die, wat de in deze omzendbrief
bedoelde producten betreft, uitsluitend producten verhandelt of overdraagt die zijn
geproduceerd op het bedrijf van de verantwoordelijke.

Eindverbruiker: de laatste verbruiker van een levensmiddel die het niet in een
levensmiddeleninrichting of voor een activiteit in de voedselketen zal gebruiken.

Eieren: eieren in de schaal — met uitzondering van gebroken, uitgebroede of gekookte
eieren - die afkomstig zijn van gekweekte vogels en die geschikt zijn voor rechtstreekse
menselijke consumptie.

Eierpakstation: een inrichting waar de eieren worden ingedeeld en gesorteerd volgens
hun kwaliteit en hun gewicht.

Visserijproducten: alle vrije of gekweekte zee- of zoetwaterdieren (vissen en schaaldieren,
met uitzondering van levende tweekleppige weekdieren, levende stekelhuidigen, levende
manteldieren en levende gastropoden en van alle zeezoogdieren, reptielen en kikkers),
alle eetbare vormen, delen en producten van die dieren.

Gekwalificeerd persoon (GP): de natuurlijke persoon die door het FAVV is geregistreerd als
gekwalificeerd persoon en die een opleiding heeft gevolgd in de zin van bijlage lll, sectie
IV, hoofdstuk 1van Verordening (EG) nr. 853/2004.

In de handel brengen: het voorhanden hebben van levensmiddelen of diervoeders met het
00g op de verkoop, met inbegrip van het ten verkoop aanbieden, of enige andere vorm
van al dan niet gratis overdracht, alsmede de eigenlijke verkoop, distributie en andere
vormen van overdracht zelf.

Activiteitenfiche: fiche met de specifieke omschrijving en code van een activiteit die een
operator die een activiteit zoals bedoeld in het KB van 7 januari 2014 uitoefent, bij het FAVV
moet registreren. Zie ook
https://favv-afsca.be/nl/themas/starters/ga-rechtstreeks-naar/activiteitenlijst-favv-en-
activiteitenfiches/activiteitenfiches/activiteitenfiches-primaire-productie-pri.

! Voor productie-inrichtingen in een geografische zone met specifieke of natuurlijke beperkingen zoals bepaald door de
Gewestelijke overheid in toepassing van artikel 71 van de verordening (EU) nr. 2021/2115 van het Europees Parlement en de Raad
van 2 december 2021 tot vaststelling van voorschriften inzake steun voor de strategische plannen die de lidstaten in het kader van
het gemeenschappelijk landbouwbeleid opstellen (strategische GLB-plannen) en die uit het Europees Landbouwgarantiefonds
(ELGF) en het Europees Landbouwfonds voor plattelandsontwikkeling (Elfpo) worden gefinancierd, en tot intrekking van
verordeningen (EU) nr.1305/2013 en (EU) nr.1307/2013, wordt de straal van 80km uitgebreid tot 200km.


https://favv-afsca.be/nl/themas/starters/ga-rechtstreeks-naar/activiteitenlijst-favv-en-activiteitenfiches/activiteitenfiches/activiteitenfiches-primaire-productie-pri
https://favv-afsca.be/nl/themas/starters/ga-rechtstreeks-naar/activiteitenlijst-favv-en-activiteitenfiches/activiteitenfiches/activiteitenfiches-primaire-productie-pri

5 Rechtstreekse levering, door een primaire producent, aan een
eindverbruiker of aan de plaatselijke detailhandel van kleine
hoeveelheden van sommige levensmiddelen van dierlijke
oorsprong

Het besluit van 7 januari 2014 legt nationale regels vast in toepassing van het eerste artikel,
punt 4 van VO (EG) nr. 853/2004 voor de rechtstreekse levering van kleine hoeveelheden
producten van dierlijke oorsprong, door de producent of jager, aan de eindverbruiker of
aan de plaatselijke detailhandel die rechtstreeks aan de eindverbruiker levert.

Het besluit definieert het begrip “kleine hoeveelheden” van primaire producten (rauwe
melk en colostrum, eieren, vrij wild, vis gevangen op zee of levende vis afkomstig van de
aquacultuur en apicultuurproducten) en van bepaalde niet-primaire producten die
rechtstreeks van de primaire productie afkomstig zijn (pluimvee en lagomorfen geslacht
op de plaats van het bedrijf, producten van de aquacultuur die bepaalde behandelingen
hebben ondergaan), die door de producent of jager geleverd kunnen worden aan de
eindverbruiker en aan de plaatselijke detailhandels. Hierin zijn beperkingen voorzien qua
volume en/of afstand t.o.v. de plaats van productie.

De individuele levering van kleine hoeveelheden is de weerspiegeling van een nauwe
relatie tussen de producent en de eindverbruiker, waarbij de geleverde hoeveelheid
overeenstemt met de consumptie van het huishouden van de eindverbruiker. De
vastgelegde kleine hoeveelheden zijn eveneens van toepassing bij rechtstreekse levering
door een producent aan een plaatselijke detailhandel die rechtstreeks aan de
eindverbruiker levert.

Levensmiddelen van dierlijke ocorsprong die door een producent rechtstreeks geleverd
worden aan de eindverbruiker of aan de plaatselijke detailhandel die uitsluitend aan de
eindverbruiker levert (B2C), vallen niet onder de versoepeling waarbij tot 30% van de
jaaromzet geleverd kan worden aan andere inrichtingen (B2B). Artikel 25 van KB van 13 juli
2014 is niet van toepassing in deze context.

Het besluit legt ook de hygiénevoorschriften vast voor de rechtstreekse levering aan de
eindverbruiker en/of plaatselijke detailhandel door de producent of jager. Die voorschriften
zijn vergelijkbaar met de voorschriften die gedefinieerd worden door de Europese
verordeningen, want ze moeten het mogelijk maken dezelfde doelstellingen te behalen
inzake veiligheid van de voedselketen.

51 Rauwe melk en colostrum bestemd voor menselijke consumptie

Rauwe melk of colostrum van runderen, kleine herkauwers en gedomesticeerde

éénhoevigen die bestemd is voor menselijke consumptie, mag in zijn ocorspronkelijke staat

(niet-gefilterd, niet-gehomogeniseerd, niet-gepasteuriseerd, niet afgeroomd), rechtstreeks

worden geleverd aan de eindverbruiker:

- op de productieplaats,

- via huis-aan-huisverkoop, binnen een straal van 80 km 'van de productieplaats,

- op de markten binnen een straal van 80 km ' van de productieplaats,

- door middel van een automaat geplaatst op de productieplaats of binnen een straal
van 80 km 'rond de productieplaats,

- door middel van een levering aan een plaatselijke detailhandel die zelf aan de
eindverbruiker levert.



Als voor de melkproducent een leveringsverbod geldt, kan de melk uiteraard niet verkocht
worden.

a. Kwantitatieve limieten op de rechtstreekse levering

De wettelijk vereiste hygiénevoorschriften die van toepassing zijn op de levering zijn
afhankelijk van de jaarlijks rechtstreekse geleverde hoeveelheid rauwe melk/colostrum.

Het besluit stelt de volgende limieten op voor de jaarlijkse rechtstreekse levering:

e Basislimiet: maximum 15.000 liter rauwe melk van runderen en/of 2.000 liter rauwe
melk van kleine herkauwers of van éénhoevigen en/of 20 liter colostrum

e Tussenlimiet: maximum 60.000 liter of maximum de helft van het productievolume
rauwe melk van runderen en/of 8.000 liter of maximum de helft van het
productievolume rauwe melk van kleine herkauwers of van éénhoevigen en/of 100
liter colostrum

e Geen limiet: meer dan 60.000 liter of meer dan de helft van het productievolume
rauwe melk van runderen en/of meer dan 8.000 liter of meer dan de helft van het
productievolume rauwe melk van kleine herkauwers of éénhoevigen en/of meer
dan 100 liter colostrum.

In alle gevallen, gebeurt de individuele levering aan de consument in een kleine
hoeveelheid.

b. Hygiénevereisten voor de productie van rauwe melk/colostrum
bestemd voor rechtstreekse levering

jaarlijkse Basislimiet Tussenlimiet Geen limiet
rechtstreekse
levering

wetgeving
VO (EG) nr. 852/2004, X X X
bijlage |
VO (EG) nr. 852/2004 X
bijlage Il
VO (EG) nr. 853/2004 X X X

sectie IX, hoofdstuk 1,
delen | en Il van bijlage
Il

VO (EG) nr. 853/2004 X X
sectie IX hoofdstuk |,
deel Il

KB van 7 januari 2014, X X X
bijlage |
Koninklijk besluit van X X X
26 april 2009
betreffende
microbiologische

criteria voor

voedingsmiddelen




c. Activiteiten te registreren bij het FAVV en eventueel te verkrijgen
toelating

e Houden van dieren

Bij het FAVV moet men naargelang de diersoort één van de activiteiten aangeven die
omschreven zijn in de volgende activiteitenfiches:

- ACT 050 “Boerderij — runderen”,

- ACT 057 “Boerderij - schapen en geiten”,

- ACT 052 “Paardenhouder®,

e Voor rechtstreekse verkoop van niet voorverpakte rauwe
melk/colostrum?

Indien het gaat om rauwe melk en/of colostrum van koeien, van schapen en/of geiten
of van merries en/of ezelinnen, moet men bij het FAVV bijkomend de activiteit
aangeven die omschreven is in volgende activiteitenfiche:

- ACT 069 “Boerderij — melkproductie”.

Rauwe melk/colostrum kan rechtstreeks in bulk door de producent worden geleverd
aan de eindverbruiker of aan de plaatselijke detailhandel die rechtstreeks aan de
eindverbruiker levert. In het geval van rechtstreekse levering aan de eindverbruiker
verpakt de producent onmiddellijk de rauwe melk/colostrum in een recipiént die de
consument heeft meegebracht of die ter beschikking wordt gesteld door de
producent zelf. Hij kan ook rauwe melk en/of colostrum in bulk aan de eindverbruiker
leveren door middel van een automaat die aan de verbruiker de gekozen hoeveelheid
aflevert van een gekoelde stock in bulk.

e Voor rechtstreekse verkoop van voorverpakte rauwe melk/colostrum?

Indien het gaat om rauwe melk en/of colostrum van koeien, van schapen en/of geiten
of van merries en/of ezelinnen, moet men naargelang de diersoort bij het FAVV
bijkomend één van de activiteiten aangeven die omschreven zijn in de volgende
activiteitenfiches:

- ACT 322 "Boerderij - hoevezuivel rauwe melk koe” (toelating 4.3).
- ACT 323 "Boerderij - hoevezuivel rauwe melk ander dier dan koe” (toelating 4.3).

Rauwe melk/colostrum kan ook verpakt worden om door de producent geleverd te
worden aan de eindverbruiker of aan een plaatselijke detailhandel die rechtstreeks levert
aan de eindverbruiker. In dat geval, moet de producent beschikken over de specifieke
toelating die door het FAVV afgeleverd is aan inrichtingen waar melk wordt voorverpakt of
verwerkt op het productiebedrijf. De onmiddellijke verpakking moet verplicht gebeuren
op de plaats van productie.

Indien de voorverpakte melk wordt verkocht via een automaat die niet op de
productieplaats staat of zichtbaar is vanaf de productieplaats, is een bijkomende toelating

2 Rechtstreekse levering aan de eindverbruiker op de productieplaats, maar ook via huis-aan-huisverkoop,
markten of een verkoopautomaat binnen een straal van 80 km/200 km' rond de productieplaats (zie ook
voetnoot 1), evenals aan een plaatselijke detailhandel die rechtstreeks aan de eindconsument levert.



1.1 (detailhandel of beheerder van distributieautomaten) vereist.
d. Gezondheidstoestand van de melkproducerende dieren

De beslagen die gebruikt worden voor de productie van rauwe melk/colostrum moeten
beantwoorden aan de eisen van punt |, hoofdstuk |, sectie IX van bijlage Ill van VO (EG) nr.
853/2004. De beheersmaatregelen voor melk afkomstig van dieren of beslagen die niet vrij
zijn van tuberculose of van brucellose alsook voor Q-koorts zijn van toepassing.

Operatoren kunnen zich hiervoor baseren op de beslissingstabellen op de website:

- Beslissingstabel - Tuberculose - Melk (Home > Thema's > Dieren >
Dierengezondheid > Dierziekten > Tuberculose > De situatie in Belgié)

- Beslissingstabel — Brucellose - Melk (Home > Thema's > Dieren > Dierengezondheid
> Dierziekten > Mededelingen)

e. Naleving van de temperaturen

Transport-, bewaar- en blootstellingstemperatuur op de hoeve en met het cog op de
verkoop.

Rauwe melk/ colostrum: < +6,0 °C

f. Informatie voor de consumenten en - etikettering

De volgende vermeldingen moeten onder de aandacht van de eindverbruiker gebracht
worden op een zichtbare en leesbare manier:

Rauwe melk/colostrum.
Koken voor gebruik
Te gebruiken tot: (datum)3
Bewaren bij 0 tot 6°C

- onder de vorm van een affiche geplaatst op de plaats van de rechtstreekse levering
op de hoeve;

- op schriftelijke wijze(bijvoorbeeld een folder) bij iedere levering of verkoop in bulk
bij huis-aan-huisverkoop of aan de plaatselijke detailhandel.

Ook de algemene etiketteringsregels voor verpakte levensmiddelen zijn van toepassing.

Praktische informatie is beschikbaar in de Quick Start Fiche “Etiket van een voorverpakt
levensmiddel”.

5.2 Eieren

De producent mag rechtstreeks verse eieren in de schaal afkomstig van zijn kwekerij
leveren aan de eindverbruiker:

- op het productiebedrijf en via huis-aan-huisverkoop binnen een straal van 80 km'
rond de productieplaats of via automaten op de productieplaats zelf (geval I);

3 De uiterste verbruiksdatum voor rauwe melk mag in elk geval nooit later vallen dan 72 uur na de eerste
melkbeurt waarvan melk of colostrum aanwezig is in de voorraad waaruit de kleine hoeveelheid melk of
colostrum die wordt geleverd aan de eindverbruiker wordt genomen.


https://favv-afsca.be/nl/themas/dieren/dierengezondheid/dierziekten/tuberculose#Belgi%C3%AB
https://favv-afsca.be/nl/themas/dieren/dierengezondheid/dierziekten/brucellose#mededelingen
https://favv-afsca.be/nl/themas/controles-door-het-favv-en-interne-controles-door-bedrijven/interne-controles-door-bedrijven/autocontrolegidsen/quick-start-fiches-voor-de-sector-b2c

- via automaten binnen een straal van 80 km' rond de productieplaats (geval ll);

- op markten binnen een straal van 80 km' rond de productieplaats (geval ll1);

- via een plaatselijke detailhandel die rechtstreeks levert aan de eindverbruiker (geval
V).

De drie laatste manieren van rechtstreekse levering (geval I, lll en 1V) zijn niet toegelaten
voor eieren van legkippen van de soort Gallus gallus, behalve wanneer de producenten
bijkomende eisen in acht nemen, zoals bedoeld in punt a hieronder vermeld en in bijlage 2
van het KB van 7 januari 2014.

ledere individuele levering aan de eindverbruiker gebeurt in kleine hoeveelheden.
a. Merken van kippeneieren

De eieren van kippen van de soort Gallus gallus moeten vooraf op de productie-inrichting
individueel gemerkt worden met de producentencode wanneer ze rechtstreeks door de
producent geleverd worden:

- via andere automaten dan die op de productieplaats (geval Il);

- op de markten binnen een straal van 80 km' rond de productieplaats* (geval Ill).
Deze verplichting heeft echter geen betrekking op de productie-inrichtingen die
permanent minder dan 50 legkippen houden(=15.000 eieren/jaar);

- via een plaatselijke detailhandel die rechtstreeks levert aan de eindverbruiker (geval
V).

Voor leveringen via andere automaten dan die op de productieplaats (geval Il) of via een
plaatselijke detailhandel die rechtstreeks levert aan de eindverbruiker (geval IV) moeten
de eieren steeds langs een eierpakstation passeren om aldaar ingedeeld en gesorteerd te
worden. De producent heeft dus geen toelating om zijn eieren te leveren aan een
plaatselijke detailhandel voor rechtstreekse levering van de eindverbruiker, noch op
algemene wijze te laten overhandigen door een derde aan de eindverbruiker indien de
eieren vooraf niet ingedeeld en gesorteerd werden in een eierpakstation.

De producentencode moet gemakkelijk leesbaar en perfect zichtbaar zijn en moet
minstens 2 mm groot zijn. Deze stempelcode bestaat uit de code voor de
houderijmethode (0, 1, 2, 3 %), de BE-code en het registratienummer van de
legkippenkwekerij (zie hieronder vermeldpunt b).

Kippeneieren moeten niet gemerkt worden wanneer ze rechtstreeks geleverd worden
door de producent aan de eindverbruiker op de productieplaats of via huis-aan-
huisverkoop of via een automaat op de productieplaats zelf (geval ). In elk geval moet de
datum van minimale houdbaarheid vermeld worden. Voor eieren van Kippen van de soort
Gallus gallus wordt deze vastgesteld op maximaal 28 dagen na de legdatum. Wanneer de
legperiode wordt vermeld, wordt deze datum vastgesteld vanaf de eerste dag van die
periode.

4 Voor die levering moeten de eieren door de producent gemerkt worden met een voedingskleurstof (er is geen
reglementaire kleur). Elk proces dat een leesbare markering van de producentencode op de eieren mogelijk
maakt, mag worden gebruikt.

5 0: biologische productie

1: vrije uitloop

2 :scharrel

3 :verrijkte kooie
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b. Activiteiten te registreren bij het FAVV en eventueel te verkrijgen
toelating

Consumptie-eieren mogen enkel afkomstig zijn van inrichtingen met pluimvee die
voorafgaandelijk zijn geregistreerd in SANITEL en waarbij de producent een
beslagnummer en een stempelcode heeft bekomen.

Dit geldt voor alle producenten, ongeacht het aantal stuks gehouden pluimvee (vanaf
stuk dus).

> Voor de rechtstreekse verkoop aan de eindverbruiker van verse eieren in de schaal
die geproduceerd zijn op een pluimveebedrijf met = 200 stuks legpluimvee van alle
soorten (kippen, kalkoenen, eenden, ganzen, parelhoenders, kwartels, fazanten,
patrijzen)

De activiteit, omschreven in de activiteitenfiche ACT 060 “Boerderij — Legpluimvee
in productie (= 200)", moet bij het FAVV worden aangegeven (toelating 10.2).

» Voor de rechtstreekse verkoop aan de eindverbruiker van verse eieren in de schaal
die geproduceerd zijn op een pluimveebedrijf met < 200 stuks legpluimvee van alle
soorten (kippen, kalkoenen, eenden, ganzen, parelhoenders, kwartels, fazanten,
patrijzen)

De activiteit, omschreven in de activiteitenfiche ACT 441 “Boerderij — pluimvee <200
en duiven”, moet bij het FAVV geregistreerd worden. Voor deze activiteit is geen
toelating nodig.

De producenten die permanent minder dan 50 legkippen houden, moeten enkel in
Sanitel geregistreerd zijn. Zij dienen niet over deze activiteit te beschikken.

Opgelet !

Vooraleer de eieren de productie-inrichting verlaten, moeten zij daar met de
producentencode gemerkt worden. De indeling en sortering van de eieren gebeuren in
een eierpakstation. Dat eierpakstation kan zich op de productie-inrichting bevinden en
uitgebaat worden door de producent, of buiten de productie-inrichting (de eieren worden
dan hetzij rechtstreeks, hetzij via een ophaler geleverd). Indien het eierpakstation zich op
de productie-inrichting bevindt en uitgebaat wordt door de eierproducent, moet de
activiteit omschreven in de activiteitenfiche ACT 168 “Eierpakstation” (toelating 5.2) bij het
FAVV aangeven worden. Voor deze activiteit is een specifieke toelating nodig, die door het
FAVV afgeleverd wordt.

c. Hygiénevoorschriften voor de productie van eieren bestemd voor
rechtstreekse levering

De eisen voor de primaire productie van bijlage | van VO (EG) nr. 852/2004 zijn van
toepassing op de productie, het transport, de opslag, de hantering van eieren op de
productieplaats. De specifieke beschikkingen voor eieren bedoeld in bijlage Ill, sectie X,
hoofdstuk | van VO (EG) nr. 853/2004 moeten eveneens nageleefd worden.
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53 Op zee gevangen visserijproducten

Aan boord van vissersvaartuigen dekt de primaire productie de vangst en de hantering
aan boord van gevangen producten, waaronder het doden, het verbloeden, het koppen,
het gutten van de vis, ontdoen van vinnen, koeling en onmiddellijke verpakking).

De zeevisser kan deze op zee gevangen primaire visserijproducten rechtstreeks aan de
eindverbruiker of aan de plaatselijke detailhandel leveren.

a. Beperkingen voor rechtstreekse leveringen

De rechtstreekse levering die niet hoger is dan 500 kg visserijproducten per aanlanding,
kan plaatsvinden vanop het schip na het aanmeren of vanop de kaai. De betrokken
producten zijn vrijgesteld van de officiéle controle van het FAVV.

b. Aan de zeevisserij verbonden activiteiten te registreren bij het FAVV
en te verkrijgen toelating

De activiteit, omschreven in de activiteitenfiche ACT 244 “Vissersvaartuig® (toelating 3.1),
moet bij het FAVV worden aangegeven.

Vaartuigen waar aan boord visserijproducten één of meer van de volgende behandelingen
ondergaan voordat ze van een onmiddellijke verpakking worden voorzien, en indien nodig,
worden gekoeld of ingevroren: fileren, in moten verdelen, stropen, schalen en schelpen
verwijderen, hakken, verwerken (bv. koken van garnalen), moeten over de activiteit ACT
333 “Fabrieksvaartuig” (erkenning 3.1) beschikken.

c. De infrastructuur- en hygiénevoorwaarden met betrekking tot de
Zeevisserij en tot de rechtstreekse levering van visserijproducten
afkomstig van de zeevisserij

De specifieke infrastructuur- en uitrustingsvoorwaarden die de vaartuigen moeten
naleven, alsook de hygiénevoorwaarden voor de rechtstreekse levering aan de
eindverbruiker of de plaatselijke detailhandel zijn vastgelegd in artikel 15 van het koninklijk
besluit van 7 januari 2014. De algemene hygiénevoorwaarden bedoeld in bijlage | van VO
(EG) nr. 852/2004 zijnh eveneens van toepassing voor de vangst en de hantering aan boord
van gevangen visserijproducten (doden, verbloeden, koppen, strippen van de vis, ontdoen
van de vinnen, koeling en onmiddellijke verpakking).

Bovendien moeten de producten van de verse visvangst bewaard worden aan een
temperatuur die de temperatuur van smeltend ijs benadert: < +4,0 °C.

De visserijproducten moeten ook in overeenstemming zijn met de sanitaire normen met
betrekking tot microbiologische criteria, toxines die gevaarlijk zijn voor de menselijke
gezondheid, criteria met betrekking tot de versheid, limieten m.b.t. histamine en TVB-N
(totale vluchtige-basestikstof) of TMA-N (trimethylamine-stikstof) en, in voorkomend geval,
de aanwezigheid van parasieten bedoeld in bijlage lll, sectie VIII, hoofdstuk V van de
Verordening (EG) nr. 853/2004.

5.4 Visserijproducten van aquacultuur

In de aquacultuurbedrijven behoren volgende activiteiten tot de primaire productie: het
kweken, de visvangst en de oogst van levende visserijproducten (viseieren inbegrepen)
met het oog op het in de handel brengen ervan, het transport en de opslag van levende
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producten na de vangst inbegrepen. Een primair product uit de aquacultuur is dus
verplicht levend en kan rechtstreeks worden geleverd aan de eindverbruiker op het
productiebedrijf of aan de plaatselijke detailhandel.

Activiteiten zoals het doden, het verbloeden, het ontkoppen, het gutten van de vis, het
ontdoen van de vinnen, de koeling en/of de onmiddellijke verpakking, in
aquacultuurbedrijven vallen niet meer onder de strikte primaire productie en moeten
worden gedekt door een specifieke toelating, afgeleverd door het FAVV (zie verder onder
b)). Indien de producent van visserijproducten over deze toelating beschikt, mogen aldus
bewerkte visserijproducten enkel rechtstreeks aan de eindverbruiker geleverd worden.

Die rechtstreekse levering aan de eindverbruiker mag plaatsvinden:

- op de productieplaats

- via huis-aan-huisverkoop, binnen een straal van 80 km' rond de productieplaats

- via de markt binnen een straal van 80 km' rond de productieplaats

- via een detailhandel (viswinkel, restaurant,...) gelegen op de productieplaats en

uitgebaat door de producent zelf.

Fileren, in moten snijden en (onmiddellijke) verpakking van visserijproducten zijn
eveneens bewerkingsactiviteiten die in de productieplaats toegelaten zijn, maar enkel op
vraag van de eindverbruiker en in zijn aanwezigheid.

a. Beperkingen voor rechtstreekse levering

De producent kan rechtstreeks levende visserijproducten uit zijn eigen kwekerij leveren
aan de eindverbruiker op de productieplaats of aan de plaatselijke detailhandel (vishandel,
restaurant, ..). De rechtstreekse levering geschiedt altijd in kleine hoeveelheden met een
maximum van alles samen 20.000 kg per jaar voor van agquacultuur afkomstige levende
visserijproducten.

De producent kan ook, onder de toelating ACT 420 "Kwekerij - Bewerken van
visserijproducten" (toelating 2.8) (zie verder onder b)), maximaal 7.500 kg visserijproducten
per jaar bewerken (d.w.z. doden, verbloeden, ontkoppen, gutten, ontdoen van de vinnen,
koeling en/of de onmiddellijke verpakking). Deze bewerkingen zijn uitsluitend bestemd
voor de rechtstreekse levering aan de eindverbruiker op de productieplaats of door huis-
aan-huisverkoop of via een markt of via een detailhandel uitgebaat door de producent zelf
op zijn productieplaats.

b. Aan de aquacultuur verbonden activiteiten te registreren bij het FAVV
en eventueel te verkrijgen toelating

De activiteit, omschreven in de activiteitenfiche ACT 479 “Kweken aquacultuurdieren”
(erkenning 2.b.3) waarvoor een specifieke erkenning afgeleverd wordt door het FAVYV, of de
activiteit omschreven in de activiteitenfiche ACT 478 “Geregistreerd
aguacultuurinrichting”, moet bij het FAVV worden aangegeven. Deze laatste activiteit
vereist enkel een registratie bij het FAVV en is alleen van toepassing op exploitanten die
uitsluitend produceren om rechtstreeks aan de eindverbruiker te leveren.

Als de producent visserijproducten uit zijn eigen kwekerij bewerkt voor rechtstreekse

levering, moet hij over een bijkomende toelating ACT 420 "Kwekerij - Bewerken van
visserijproducten" (toelating 2.8) beschikken.
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c. De infrastructuur- en hygiénevoorwaarden met betrekking tot de
aquacultuur en tot de rechtstreekse levering van visserijproducten uit
de aquacultuur

De hygiénevoorschriften, bedoeld in bijlage | van VO (EG) nr. 852/2004, zijn van toepassing
bij het transport, de opslag en de hantering van levende visserijproducten bestemd voor
het in de handel brengen voor de menselijke consumptie.

De producten moeten levend gehouden worden na hun vangst, vervolgens vervoerd
worden naar leefvijvers of reservoirs tot bij de eindverbruikers en bewaard worden aan een
temperatuur die de voedselveiligheid en hun levensvatbaarheid niet beinvloedt.

NB : wanneer de dieren bestemd zijn om levend gehouden te worden op de plaats van
besterming, zijn bepaalde voorschriften van de Gedelegeerde verordening (EU) 2020/691
van de Commissie van 30 januari 2020 tot aanvulling van verordening (EU) 2016/429 van
het Europees Parlement en de Raad wat betreft regels voor aguacultuurinrichtingen en
vervoerders van waterdieren van toepassing (zie de Omzendbrief betreffende de
registratie van in de aquacultuursector actieve operatoren en de voorwaarden voor
toelating/erkenning van de voorzieningen (PCCB/S2/781508)).

Indien de operator visserijproducten bewerkt binnen zijn aquacultuurbedrijf onder de
toelating "Kwekerij - bewerken van visserijproducten”, dan moet hij ook de voorschriften
naleven inzake infrastructuur en uitrusting, alsook de bijzondere hygiéneregels van artikel
18 van het besluit van 7 januari 2014.

De verse visserijproducten moeten bewaard worden aan een temperatuur die de
temperatuur van smeltend ijs benadert (temperatuur < +4,0 °C).

55 Vrijwild

De jager kan het wild dat geschoten werd door hem of door de groep jagers waartoe hij
behoorde tijdens een jachtpartij rechtstreeks afstaan aan de eindverbruiker of aan de
plaatselijke detailhandel, zonder dat dit wild voorafgaand gekeurd werd in een erkende
wildbewerkingsinrichting.

Hij mag enkel primaire producten op de markt brengen, dit wil zeggen, karkassen van
niet-gevild en niet-ontweid klein wild en van niet-gevilde maar ontweide karkassen van
grof wild. Het uitsnijden van wild voor de rechtstreekse levering aan de eindverbruiker of
aan de plaatselijke detailhnandel door een jager is niet toegelaten.

a. Eerste onderzoek van wild door een gekwalificeerd persoon

De overdracht door de jager van wild bestemd voor menselijke consumptie moet
voorafgegaan worden door een eerste onderzoek ter plaatse van dat wild door een
gekwalificeerd persoon (GP). Die persoon heeft voldoende kennis van de pathologie van
vrij wild alsook van de productie en de hantering van vrij wild na de jacht. Om het statuut
van “gekwalificeerd persoon” te bekomen, moet de jager na de opleiding geslaagd zijn
voor de test die voor het FAVV georganiseerd wordt en bij het FAVV geregistreerd zijn als
"gekwalificeerd persoon".

De GP's voegen bij het wild een ondertekende verklaring waarin de vaststellingen staan
die tijdens hun eerste onderzoek werden gedaan.

In geval van rechtstreekse overdracht van wild aan een eindverbruiker of aan een
plaatselijke detailhandel moeten de gegevens van deze eindverbruiker of deze plaatselijke
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detailhandel ingevuld worden op deze verklaring. Het is verplicht dat deze verklaring
correct en volledig wordt ingevuld.

Everzwijnen moeten bovendien bemonsterd worden en een analyse voor het opsporen
van trichines in een geaccrediteerd of erkend laboratorium ondergaan. Deze
bemonstering is verplicht en wordt uitgevoerd door de GP die belast is met de analyse-
aanvraag en met het meedelen van het analyse-resultaat aan de eindverbruiker of aan de
plaatselijke detailhandel. Alleen everzwijnen met een conform resultaat mogen
geconsumeerd of door de plaatselijke detailhandel gecommercialiseerd worden.

Wanneer het analyseresultaat nog niet gekend is op het moment van de overdracht, moet
de GP de eindverbruiker of de plaatselijke detailhandel erover inlichten dat een Trichinella-
analyse met betrekking tot dat everzwijn lopende is en dat het gevaarlijk is om het viees
van dat everzwijn te consumeren vooraleer het conforme analyseresultaat (geen trichines
vastgesteld) gekend is. De GP moet het analyseresultaat onmiddellijk na ontvangst
meedelen aan de eindverbruiker of aan de plaatselijke detailhandel.

De lijst met geaccrediteerde/erkende laboratoria voor het opsporen van trichinen is
gepubliceerd op de website van het FAVV :
https://favv-afsca.be/nl/themas/laboratoria/erkende-laboratoria

Opgelet!

Het wild mag niet overgedragen worden aan een eindverbruiker of aan de plaatselijke
detailhandel wanneer de GP abnormaal gedrag van het wild heeft vastgesteld voor het
doden en/of wanneer het onderzoek kenmerken aan het licht heeft gebracht die aantonen
dat het vlees een sanitair risico inhoudt en/of wanneer er verdenking is van een
besmetting of contaminatie in het leefmilieu. In dergelijke situatie moet het wild, samen
met alle ingewanden, met uitzondering van maag en darmen, naar een erkende
wildbewerkingsinrichting gebracht worden waar een veterinaire keuring wordt
uitgevoerd. Indien dit wild na keuring geschikt voor humane consumptie bevonden wordt,
belandt het in het algemene commerciéle circuit en is rechtstreekse levering door de jager
niet meer mogelijk.

b. Beperkingen voor rechtstreekse levering

Een jager mag per eenzelfde onafgebroken jachtsessie van zes uur op eenzelfde
jachtterrein IN TOTAAL 2 stuks grof vrij wild en 20 stuks klein vrij wild rechtstreeks leveren
aan de eindverbruiker of aan de plaatselijke detailhandel. Op voorwaarde dat het totaal
aantal stuks de toegelaten hoeveelheden niet overschrijdt, kunnen deze karkassen
verschillende bestemmingen hebben. Dit wild moet - per bestermming - vergezeld gaan
van een GP-verklaring.

c. Hygiénevereisten bij de opslag, de hantering, de evisceratie en het
transport van vrij wild

Tijdens het transport, de opslag en de hantering van het wild op de plaats van de jacht zijn
de hygiénevoorschriften die van toepassing zijn op de primaire productie bedoeld in
bijlage | van de Verordening (EG) nr. 852/2004 van toepassing, alsook de specifieke
voorschriften inzake de hantering van grof en kleinwild bedoeld in respectievelijk
hoofdstukken Il en Ill van sectie IV van bijlage Ill van de Verordening (EG) nr. 853/2004.
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5.6 Apicultuurproducten

Elke bijenhouder dient zich te registreren bij het FAVV, ongeacht het aantal kolonies: ACT
192 “Imker - houden bijen”. Voor de productie van onverwerkte apicultuurproducten
(honing, koninginnebrij, stuifmeel, propolis en was) uit de eigen bijenkasten met de
bedoeling ze in de handel te brengen als levensmiddel is bijkomend de registratie ACT 193
“Imker — apicultuurproducten” nodig.De maximale hoeveelheid die jaarlijks mag worden
geleverd, mag niet hoger zijn dan de jaarlijkse productie van 24 bijenkolonies.

Indien de operator grotere hoeveelheden van zijn onverwerkte apicultuurproducten levert
(>24 kolonies), en/of ook levert aan andere operatoren in de voedselketen dan
detailhandelszaken binnen een straal van 80 km', moet hij ook de activiteit groothandel
levensmiddelen (ACT 342) registreren: indien hij koninginnebrij verhandelt, is de toelating
volgens ACT 342 (groothandel levensmiddelen) nodig, anders volstaat de registratie
volgens ACT 360 (groothandelaar levensmiddelen > 3 maand).

57 Pluimvee en lagomorfen gedood op de plaats van productie

De producent van pluimvee en/of lagomorfen mag op de productieplaats pluimvee en/of
lagomorfen slachten afkomstig van zijn eigen kwekerij en hele karkassen leveren aan de
eindverbruiker, dit wil zeggen niet uitgesneden. De producent kan de overgedragen
karkassen enkel versnijden op vraag van en in het bijzijn van de eindverbruiker. Die
rechtstreekse levering aan de eindverbruiker mag plaatsvinden:

- op de productieplaats, op het landbouwbedrijf,

- op de plaatselijke markt ingericht in de gemeente waar het landbouwbedrijf zich
bevindt of in de aangrenzende gemeente®

- via huis-aan-huisverkoop binnen een straal van 80 km' rond het productiebedrijf,

- aan de plaatselijke detailhandel (slagerij, restaurant,...) die uitsluitend levert aan de
eindverbruiker.

a. Werking van slachtinrichtingen voor pluimvee en lagomorfen op het
bedrijf

Alle soorten pluimvee en lagomorfen gedefinieerd in bijlage | van verordening (EG) nr.
853/2004 (kippen, kalkoenen, parelhoenders, eenden, ganzen, duiven, kwartels, fazanten,
patrijzen, konijnen, hazen, knaagdieren) mogen op het bedrijf waar ze gekweekt zijn,
geslacht worden. Inbegrepen zijn zwemvogels bestemd voor de productie van foie gras.
Enkel de dieren die gehouden werden in een periode waarin een wijziging van hun
bevleesdheid kan aangetoond worden door een significante gewichtstoename, worden
beschouwd als “gekweekt op het bedrijf".

b. Beperkingen voor rechtstreekse levering
De producent mag, onder de door het FAVV afgeleverde toelatingen ACT 154 “Boerderij -
slachten van pluimvee” (toelating 2.5) en ACT 155 “Boerderij - slachten van konijnen”
(toelating 2.5) maximum 7500 stuks pluimvee en/of maximum 1000 lagomorfen per jaar

slachten en uitslachten op de plaats van primaire productie.

Indien de producent niet over bovengenoemde toelatingen beschikt, dan kan hij

© Als geen enkele plaatselijke markt georganiseerd wordt in deze gemeente, mag de rechtstreekse levering
uitgevoerd worden op de dichtstbijzijnde markt van een andere gemeente.
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rmaximum 500 stuks pluimvee en/of maximum 250 lagomorfen per jaar slachten en
uitslachten op de plaats van primaire productie en volstaat een registratie van de primaire
activiteit (zie c.).

c. Activiteiten te registreren bij het FAVV en eventueel te verkrijgen
toelating

Elke inrichting met pluimvee of lagomorfen moet voorafgaandelijk geregistreerd zijn in
SANITEL, waarbij de producent een beslagnummer heeft bekomen. Dit geldt voor alle
producenten, ongeacht het aantal stuks gehouden pluimvee of lagomorfen (vanaf1stuk

dus).

» Voor slachting van pluimvee op het bedrijf

Bij het FAVV moet men de activiteiten aangeven die beschreven zijn in de volgende
activiteitenfiches:

voor het houden van < 200 stuks pluimvee van alle soorten (kippen, kalkoenen,
eenden, ganzen, parelhoenders, kwartels, fazanten, patrijzen), het houden van < 4
struisvogels, voor houders van < 6 emoes, nandoes en kasuarissen en voor het
houden van duiven ongeacht hun aantal, volstaat de registratie van de primaire
activiteit: ACT 441 “Boerderij - pluimvee <200 en duiven”,

in geval van slachten van < 500 stuks pluimvee per jaar, volstaat deze registratie en
is rechtstreekse verkoop aan de eindverbruiker enkel op de plaats van productie
toegestaan,

voor het houden van = 200 stuks pluimvee of = 4 struisvogels of 2 6
emoes/nandoes/kasuarissen bestemd voor de voedselketen, is ACT 059 “Boerderij —
Pluimvee type vlees" (toelating 10.2) verplicht,

in geval van slachten van > 500 stuks pluimvee per jaar, of indien de karkassen
verkocht worden op de markten of aan de plaatselijke detailhandel, is bijkomend
ACT 154 “Boerderij — slachten van pluimvee” (toelating 2.5) nodig.

» Voor slachting van lagomorfen op het bedrijf

Bij het FAVV moet men de activiteiten aangeven die beschreven zijn in de volgende
activiteitenfiches:

- voor het houden van konijnen of hazen volstaat de registratie van de primaire
activiteit ACT 226 “Boerderij - konijnen®, in geval van slachten van < 250
lagomorfen per jaar, volstaat deze registratie en is rechtstreekse verkoop aan de
eindverbruiker enkel op de plaats van productie toegestaan,

- ingeval van slachten van > 250 lagomorfen per jaar, of indien de karkassen
verkocht worden op de markten of aan de plaatselijke detailhandel, is
bijkomend ACT 155 “Boerderij — slachten van konijnen” (toelating 2.5) nodig.

d. Hygiénevoorschriften

Wat het transport, de opslag en de hantering van levende dieren betreft, zijn de
hygiénevoorschriften die van toepassing zijn op de primaire productie bedoeld in bijlage |
van Verordening (EG) nr. 852/2004, van toepassing.

Voor het slachten, het uitslachten en het transport van vlees, moeten de
hygiénevoorschriften die van toepassing zijn voor alle exploitanten van de
levensmiddelensector bedoeld in bijlage Il van Verordening (EG) nr. 852/2004 worden
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nageleefd. Het is dan eveneens verplicht een autocontrolesysteem gebaseerd op HACCP
toe te passen en te onderhouden.

Bovendien verduidelijkt artikel 20 van het besluit van 7 januari 2014 de na te leven
voorschriften in het kader van een slachting op het bedrijf met specifieke toelating
afgeleverd door het FAVV. Deze voorschriften hebben betrekking op de infrastructuur en
de minimale uitrusting voor een hygiénische slachting alsook de hygiénevoorschriften die
toegepast moeten worden tijdens het slachten en het uitslachten.

Inzake de minimale uitrusting voor het wassen en het desinfecteren van het gereedschap,
zijn ofwel water van 82 °C, ofwel een equivalent systeem dat erkend is door het FAVYV,
vereist.

Artikel 21 van het besluit van 7 januari 2014 verduidelijkt de na te leven voorschriften in het
kader van een slachting op het bedrijf zonder specifieke toelating afgeleverd door het
FAVV.

6 Bijlagen

Lijst van de betrokken activiteitenfiches in deze omzendbrief.

7 Overzicht van de revisies

Overzicht van de revisies van de omzendbrief
Versie Van toepassing vanaf Reden en omvang van de revisie
1.0 16/02/2015 Originele versie
11 03/11/2015 Aanpassing: ACT 060 — 059 - 154 — 155 &
Bijlage
2.0 Datum van publicatie Aanpassing aan gewijzigde wetgeving
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