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PRODUITS D’ORIGINE ANIMALE 
POUR LA CONSOMMATION 
HUMAINE 

RI.GB.Traces.10 GRANDE-BRETAGNE,  
ILE DE MAN,  

ILES ANGLO-NORMANDES 
Mars 2025 

 
 
I. DOMAINE D’APPLICATION 
 

Description du produit Code NC Pays 
Produits laitiers 0401, 0402, 0403, 0404, 

0405, 0406, 1517, 1702, 
1901, 2105, 2106, 2202, 
2835, 3501, 3502, 3504 

Grande-Bretagne,  
île de Man, 
îles anglo-normandes 

 
Lorsqu'il est fait référence dans le recueil d'instructions à la « Grande-Bretagne » (GB), cela 
concerne toujours la Grande-Bretagne, l'île de Man et les îles Anglo-Normandes. 
 
 
 
II. CERTIFICAT EUROPÉEN 
 
Type de certificat Titre du certificat   
   
TRACES (GB) Produits laitiers (colonne B*) (Milk-HTB) 

GBHC412 
3 p. 

 
* Ce certificat peut être utilisé pour autant que le pays où est localisé l’établissement de 
production qui apporte sa marque d’identification sur le produit exporté soit autorisée sous 
la colonne B par la Grande-Bretagne.  
Les listes avec les pays autorités sont disponibles sur le site des autorités britanniques (voir 
la liste ‘Milk and milk products’ sous Data Links ; il peut être nécessaire de cliquer sur Show 
more pour visualiser le lien vers le document). 

- Etats membres (EM) de l’UE et pays de l’EFTA 
- Autres pays 

 
 
 
III. CONDITIONS GÉNÉRALES 
 
Agrément pour l’exportation vers la Grande-Bretagne 
 
Un agrément spécifique par l’autorité compétente de la Grande-Bretagne n’est pas requis 
pour l’exportation de produits laitiers.  
 
 
Additions – Notes for Completion 
 
Des informations complémentaires aux conditions énoncées dans le certificat 
d'exportation pour les produits laitiers (colonne B) sont décrites par la GB dans les 
‘Notes for Completion’ qui sont jointes à ce certificat. Ces ‘Notes’ ne sont pas incluses 

https://www.data.gov.uk/dataset/4698a65d-1a3b-42d1-981e-df869e04185b/export-of-animals-and-animal-products-to-the-uk
https://www.data.gov.uk/dataset/b92627b0-dd7b-4e1d-ba36-e25424f55eeb/non-eu-countries-approved-to-export-animals-and-animal-products-to-great-britain
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dans le certificat GBHC412 disponible dans Traces NT, mais sont disponibles sur le site 
internet de GB.  

- Voir le document ‘GBHC412 Milk-HTB: Dairy products (Column B)’.  
- Dans ce document, après le certificat, on trouve les 'Notes' : voir 'Part III Notes 

for completion'. 
 
 
 
IV. CONDITIONS SPÉCIFIQUES 
 
Statut sanitaire des zones / pays d’origine du lait cru 
 
Le lait cru à partir duquel les produits exportés sont fabriqués, doit provenir de pays ou 
parties de pays indemnes de fièvre aphteuse et de peste bovine depuis 12 mois. 
 
Un opérateur doit disposer, pour le lait/produit laitier qu’il réceptionne d’un document qui 
précise les pays où a été collecté le lait cru utilisé, afin que le statut de ces pays puisse être 
contrôlé pour les maladies susmentionnées.  

- Si ces pays sont indemnes depuis 12 mois, les produits laitiers peuvent être exportés 
sans problème. 

- Si au moins un pays n’est pas indemne depuis au moins 12 mois, il faudra mettre à 
disposition des éléments de preuve supplémentaires pour les matières 
premières/produits provenant de ce pays (voir point VII de cette instruction). 

 
Ce document peut prendre la forme : 

- d’une pré-attestation (lorsque ce document est émis par un collecteur / acheteur 
belge de lait cru ou un fabricant belge de produits laitiers), 

- d’une mention sur le document commercial / bon de livraison / document à l’entête 
de l’établissement (lorsque ce document est émis par un collecteur / acheteur de lait 
cru implanté dans un autre EM ou fabricant de produits laitiers implanté dans un 
autre EM), 

- un certificat d’importation – modèle DAIRY-PRODUCTS-PT (pour autant que le lait 
cru provienne uniquement du pays mentionné au point II.2.1 du certificat – voir point 
II.2.2 du certificat). 

 
Seule exception à cette règle : les collecteurs / acheteurs de lait cru ne doivent pas obtenir 
de document du producteur de lait (fermier), mais ils doivent en émettre un à destination 
de l’opérateur en aval dans la chaîne alimentaire. 
 
Chaque livraison réceptionnée par un opérateur doit être accompagnée d’un tel document.  

- Dans le cas de la pré-attestation ou de la mention sur le document commercial, 
cette fréquence de réception par envoi peut être réduite à une fréquence annuelle, 
en concertation avec l’ULC.  
Cette fréquence annuelle ne sera acceptée par l’ULC que si l’opérateur peut 
démontrer qu’il a mis en place avec ses fournisseurs une méthode de travail qui 
garantit qu’il soit informé dès que la situation change et que les conditions 
mentionnées sur la déclaration annuelle ne sont plus remplies.  
Lors de son évaluation pour accepter ou non cette fréquence annuelle, l’ULC peut 
tenir compte du profil de l’opérateur et de son historique. La décision finale 
d’accepter ou non cette une fréquence annuelle est laissée à la discrétion de l’ULC.  

https://www.gov.uk/government/publications/dairy-and-milk-health-certificates
https://www.gov.uk/government/publications/dairy-and-milk-health-certificates
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La fréquence de réception annuelle ne peut être implémentée qu’après que l’ULC 
ait donné son approbation. Il relève de la responsabilité de l’opérateur de prendre 
contact avec son ULC pour aboutir à une telle approbation. 

- Dans le cas du certificat d’importation en UE, il n’y a pas de possibilité de réduction 
de fréquence. 

 
Pour la nature de la déclaration à reprendre sur les pré-attestations et mentions sur le 
document commercial, voir point VI de cette instruction. 
 
 
Traitement thermique  
 
Les produits laitiers exportés doivent au moins avoir été soumis à une pasteurisation. 
L’exportation de produits crus n’est pas possible avec ce certificat.  
 
Les produits autres que ceux au lait cru ne sont pas soumis à une obligation d’étiquetage 
spécifique par rapport au traitement thermique appliqué. Des éléments de preuve 
garantissant que le traitement appliqué est au moins une pasteurisation doivent dès lors 
être mis à disposition de l’agent certificateur. 

- Si le produit exporté est étiqueté comme étant ‘pasteurisé’ ou ‘traité UHT’, l’étiquette 
confirme la satisfaction de l’exigence. 

- Dans les autres cas, les éléments de preuve au moyen desquels un opérateur peut 
mettre cette information à disposition varient en fonction de l’endroit où les produits 
exportés ont été fabriqués et de la nature des matières premières utilisées. 

 
A. Produits laitiers fabriqués en Belgique à partir de lait cru 

 
Un opérateur belge qui fabrique des produits laitiers à partir de lait cru peut fournir 
l’information relative au traitement thermique sur base du processus de production qu’il 
applique. 
 
L’information relative au traitement thermique appliqué peut ensuite être transmise le long 
de la chaîne alimentaire par le biais d’une pré-attestation sur le document commercial. 
 

B. Produits laitiers fabriqués en Belgique à partir de produits laitiers 
 
Un opérateur belge qui fabrique des produits laitiers à partir de produits laitiers autres que 
du lait cru peut fournir l’information relative au traitement thermique sur base : 

- du processus de production qu’il applique, si celui-ci inclut un traitement thermique, 
OU 

- d’une pré-attestation émise par un opérateur belge, OU 
- d’une mention sur le document commercial / bon de livraison / document à l’entête 

de l’établissement fournie par un fabricant agréé de produits laitiers situé dans un 
autre Etat membre (EM), OU 

- d’un certificat d’importation – modèle DAIRY-PRODUCTS-PT. 
 
L’information relative au traitement thermique appliqué peut ensuite, au besoin, être 
transmise par le biais d’une pré-attestation sur le document commercial. 
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C. Produits laitiers fabriqués dans un autre EM 
 
Les produits laitiers fabriqués dans un autre EM et exportés depuis la Belgique vers un pays 
tiers doivent être accompagnés d’une mention sur le document commercial / bon de 
livraison / document à l’entête de l’établissement, fournie par le fabricant agréé des produits 
laitiers de l’autre EM à l'opérateur belge qui exporte ces produits et qui précise le traitement 
thermique appliqué. 
 

D. Produits importés 
 
Les produits laitiers fabriqués dans un pays tiers et réexportés depuis la Belgique vers la 
Grande-Bretagne doivent être accompagnés d’un certificat d’importation – modèle DAIRY-
PRODUCTS-PT qui confirme l’application d’un traitement de pasteurisation. 
 
 
 
V. CONDITIONS DE CERTIFICATION 
 
Le certificat est disponible sur le site internet de certification européen « TRACES NT ». 
Plus de détails et d’instructions relatifs à l’utilisation de TRACES NT sont disponibles sur 
le site de l’AFSCA.  
 
 

Partie I 
 
Vous trouverez ci-dessous des instructions additionnelles pour remplir la partie I du 
certificat.  

- Il faut toujours tenir compte des éventuelles ‘Notes’, qui contiennent parfois encore 
des informations / exigences (voir Point III – ‘Additions – Notes for Completion’ 
pour plus d'informations). 

- Il est aussi possible de consulter les informations disponibles sur le site web des 
autorités britanniques (voir ‘Part 1: details of the dispatched consignment’) pour la 
complétion de la partie I du certificat. 

Si l'une des ‘Notes’ est en contradiction avec ce qui est indiqué sur le site internet des 
autorités britanniques, il convient de tenir compte de cette ‘Note’ en premier lieu. 
 
Les numéros de lot doivent toujours être mentionnés, de telle sorte que le lien entre 
l'envoi et le certificat soit clair. 
 
Point I.7 : mentionner le pays et son code ISO où a eu lieu la dernière étape de production 
du produit exporté (donc le pays où est situé l’établissement qui apporte sa marque 
d’identification sur le produit). 
 
Point I.11 : mentionner l’établissement belge à partir desquels les produits sont expédiés vers 
la Grande Bretagne. 
 
Point I.13 : mentionner le nom de la ville et le type d’endroit (établissement / port / aéroport) 
de l’endroit où les produits sont chargés dans le dernier moyen de transport utilisé pour 
transfert vers la Grande Bretagne. 
 

https://favv-afsca.be/fr/themes/animaux/traces
https://www.gov.uk/government/publications/how-to-complete-a-health-certificate-for-imports-to-great-britain/how-to-complete-a-health-certificate-for-imports-to-great-britain
https://www.gov.uk/government/publications/how-to-complete-a-health-certificate-for-imports-to-great-britain/how-to-complete-a-health-certificate-for-imports-to-great-britain
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Point I.16 : il faut nécessairement mentionner le nom du point d’entrée dans le pays 
tiers. Mentionner uniquement le code ISO ou le nom du pays de destination ou encore 
ne rien mentionner du tout peut conduire à l’impossibilité de se voir délivrer le 
certificat. 
 
 
Partie II – Animal Health 
 
AH/T101 Territory requirements: 
 
Point (a) : ce point peut être signé sur base de la législation européenne. 
 
Point (b) :  

- L’agent certificateur vérifie dans quel pays le lait cru a été collecté, sur base des 
éléments de preuve mis à disposition par l’opérateur (traçabilité propre / pré-
attestations / mentions sur le document commercial / certificat d’importation). 
Le contrôle des pré-attestations et/ou des mentions sur le document commercial / 
bon de livraison / document à l’entête de l’établissement peut éventuellement être 
limité à un échantillon aléatoire. Cette vérification ne se limite pas uniquement à la 
présence des document, mais peut inclure une vérification de leur contenu. 
L’opérateur doit donc faire en sorte que ces documents soient facilement mis à 
disposition. Par ailleurs, l’opérateur doit pouvoir justifier d’un accord avec son ULC 
relatif à une réduction de fréquence s’il ne peut mettre un document particulier à 
disposition pour chaque livraison réceptionnée. 

- L’agent certificateur vérifie ensuite le statut sanitaire de ces pays sur le site de 
l’OMSA. 

o La peste bovine est considérée comme éradiquée mondialement. L’exigence 
est donc considérée comme toujours rencontrée. 

o Pour la fièvre aphteuse, appliquer les filtres suivants sur le site de l’OMSA. 
 Au niveau de COUNTRY, , sélectionner le(s) pays où le lait cru a été 

collecté. 
 Au niveau de DISEASE, sélectionner Foot and mouth disease virus 

(inf. with). 
 Au niveau de REPORT DATE, sélectionner une période qui couvre les 

12 derniers mois précédant la date de certification. 
Si aucune ligne résultat n’apparait, l’exigence est satisfaite. 

- Si le contrôle sur le site de l’OMSA n’est pas favorable, alors l’opérateur doit mettre 
des éléments de preuve supplémentaires à disposition pour garantir qu’il est 
satisfait à l’exigence. 

o Si l’opérateur réceptionne du lait cru, il peut le démontrer à l’aide de sa propre 
traçabilité ou doit disposer d’une déclaration émise par un collecteur de lait 
cru. 

o Si l’opérateur réceptionne des ingrédients/produits laitiers, il doit disposer 
d’une déclaration émise par le fabricant de produits laitiers. 

o S’il s’agit de produits d’un pays tiers, le certificat d’importation fournit 
suffisamment de garanties. 

Pour le contenu des déclarations à présenter, voir point VII de cette instruction. 
 
 

https://wahis.woah.org/#/event-management
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AH/E001 Establishments requirements (holdings) 
 
Ces déclarations peuvent être signées sur base de la législation européenne. 
 
 
AH/P480 product requirements 
 
S’assurer que le produit exporté a au moins été soumis à une pasteurisation. L’opérateur 
met les éléments de preuve à disposition (processus de production / étiquette / pré-
attestation / mention sur le document commercial / certificat d’importation). 
 
 
Public Health 
 
PH/E100A Establishment requirements 
PH/MB001A Microbiological criteria 
PH/RP001 Residue plans 
PH/S108 Storage and transportation requirements 
PH/MS001 Raw milk requirements  
 
Ces déclarations peuvent être signées sur base de la législation européenne. 
 
 
 
VI. PRÉ-ATTESTATION ET MENTION SUR LE DOCUMENT COMMERCIAL 
 
Les modalités décrites dans l’instruction RI.AA.PA-PC relative à la pré-certification / pré-
attestation s’appliquent. 
 
Comme décrit au point IV, sont exemptés de l’obligation de pré-certification :  

- le lait cru collecté / acheté par un opérateur enregistré comme collecteur de lait cru 
dans un autre EM,  

- le lait et les produits laitiers qui ont été fabriqués par un opérateur agréé dans un 
autre EM.  

Ces produits peuvent être accompagnés d’une mention apposée sur le document 
commercial / bon de livraison / document à l’entête de l’établissement par l’opérateur en 
question, au lieu d’être pré-certifiés. 
 
La transmission des documents le long de la chaîne de production relève de la 
responsabilité des opérateurs. 
 
 
Pré-attestation 
 
Pour autant qu’un opérateur belge dispose de l’information relative  

- au pays d’origine du lait cru utilisé (sur base de traçabilité propre et/ou pré-
attestation et/ou mention sur le document commercial et/ou certificat 
d’importation), 

https://favv-afsca.be/fr/themes/importation-et-exportation/exportation/informations-generales#generaux
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- au traitement thermique appliqué (sur base processus propre et/ou pré-attestation 
et/ou mention sur le document commercial et/ou certificat d’importation), 

il peut pré-attester les produits laitiers pour la Grande-Bretagne. 
 
La pré-attestation est effectuée par l’apposition de la déclaration suivante sur le document 
commercial, par le responsable de l’établissement : 
 

 
Pays d’origine du lait cru utilisé : ……………………………….. 
 
Traitement thermique appliqué : ………………………..(1) 

 
Date : 
Nom et signature du responsable : 
 
(1) Ne doit pas être complete dans le cas d’un collecteur de lait cru. Pour les autres opérateurs, peut être l’une 

des options suivantes: 

- stérilisation assurant une F0≥3 

- stérilisation (équivalente à au moins 121°C pendant 3 minutes) 

- traitement UHT 

- traitement HTST (72°C pendant 15 sec) 

- traitement HTST (72°C pendant 15 sec) appliqué 2 fois 

- traitement HTST (72°C pendant 15 sec) couplé à une diminution du pH en dessous de 6 pendant 1 

heure 

- traitement HTST (72°C pendant 15 sec) couplé à un chauffage supplémentaire à 72°C ou plus et une 

dessiccation 

- pasteurisation assurant une réaction négative au test de la phosphatase alcaline 

 
 
 
Mention sur le document commercial / bon de livraison / document à l’entête de 
l’établissement émis par un opérateur situé dans un autre EM 
 
Une mention sur le document commercial / bon de livraison / document à l’entête de 
l’établissement, émis par un opérateur situé dans un autre EM pour confirmer l’origine du 
lait cru utilisé, voire le traitement thermique appliqué, est recevable, pour autant que 
l’opérateur en question soit, selon le cas, enregistré comme collecteur de lait cru ou agréé 
pour la production de produits laitiers conformément à la législation européenne 
applicable. 
 
La mention suivante doit être apposée sur le document commercial / bon de livraison / 
document à l’entête de l’établissement pour être recevable. 
 

 
Country of origin of the raw milk : …………………………… 
 
Applied thermic treatment: …………………………………………………….(1) 
 
Date : 
Name and signature responsible person: 
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(1) Does not need to be completed by raw milk collectors. In other cases, can be one of the following options: 

- sterilization ensuring a F0≥3  

- sterilization (equivalent at least 121°C for 3 minutes) 

- UHT treatment  

- HTST treatment (at 72°C for 15 seconds) 

- HTST treatment (at 72°C for 15 seconds) applied twice 

- HTST treatment (at 72°C for 15 seconds) combined with a lowering of the pH below 6 for one hour 

- HTST treatment (at 72°C for 15 seconds) combined with an additional heating to 72°C or more, 

combined with desiccation 

- pasteurization ensuring a negative reaction to a alkaline phosphatase test 

 
 
 
 
VII. DÉCLARATION SUPPLÉMENTAIRE LORSQUE LES PAYS D’ORIGINE DU LAIT CRU NE 

SONT PAS INDEMNES DE FIÈVRE APTHEUSE DEPUIS 12 MOIS 
 
Lorsque le lait cru utilisé est originaire d’un EM qui n’était pas indemne de fièvre aphteuse 
au cours des 12 derniers mois (voir contrôle effectué pour le point II.1.a. (ii) du certificat), alors 
les matières premières / produits provenant de cet EM doivent être accompagnés d’une 
déclaration spécifique du collecteur de lait cru ou du fabricant des produits laitiers. 
Cette déclaration doit accompagner chaque livraison. 
 

A. Modèle pour les collecteurs de lait cru 
 

 
Je soussigné ……………………………………………(1), responsable de l’établissement de collecte de lait 
cru …………………………………………………..(2), déclare par la présente que le lait cru collecté en 
……………………………………………(3) le …………………………….(4) et délivré à ……………………………………………(5) ne 
provient pas de fermes localisées dans des zones (d’un diamètre d’au moins 10 km) au 
sein desquelles il y a eu un foyer de fièvre aphteuse au cours des 12 derniers mois. 
I undersigned, ………………………………………….(1), responsible of the establishment 
……………………………………(2) collecting raw milk, hereby declare that the raw milk collected in 
……………………………………….(3) on ………………………..(4) and delivered to ……………………………………………………(5) does 
not originate from farms located in zones (with a radius of at least 10 km) in which there 
has been an outbreak of foot and mouth disease in the last 12 months. 
 
Date: 
Signature du responsable et cachet de l’établissement / Signature of the responsible and 
stamp of the establishment: 
 
(1) nom et prénom du responsable / name and surname of the responsible  

(2) nom et numéro d’enregistrement du collecteur d elait cru / name and registration number of the raw milk 

collector 

(3) pays dans lequel le lait cru a été collecté / country in which the raw milk was collected 

(4) date de collecte / date of collection 

(5) nom et numéro d’agrément du fabricant de produits laitiers auquel le lait cru a été livré / name and 

approval number of the manufacturer of dairy products to which the raw milk has been delivered 
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B. Modèle pour les fabricants de produits laitiers 
 

 
Je soussigné, ……………………………………………..(1), responsable de l’établissement de production 
d’ingrédients/produits laitiers …………………………………………………(2), déclare par la présente que les 
ingrédients/produits laitiers, avec numéros de lot……………………………………………(3), dérivés de lait 
cru collecté en …………………………………………..(4) et fournis à ……………………………………………………………(5), n’ont 
pas été fabriqué à partir de lait cru collecté dans des fermes localisées dans des zones 
(d’un diamètre d’au moins 10 km) au sein desquelles il y a eu un foyer de fièvre aphteuse 
au cours des 12 derniers mois. 
I undersigned, ………………………………………….(1), responsible of the establishment 
……………………………………………(2) producing dairy ingredients/products, hereby declare that the 
dairy ingredients/products, with batch number ………………………….………….(3), derived from raw 
milk collected in …………………………………..(4) and supplied to ……………………………………………………(5), have 
not been manufactured from raw milk collected from farms located in zones (with a 
radius of at least 10 km) in which there has been an outbreak of foot and mouth disease 
in the last 12 months. 
 
Date: 
Signature du responsable et cachet de l’établissement / Signature of the responsible and 
stamp of the establishment: 
 
(1) nom et prénom du responsable / name and surname of the responsible 

(2) nom et numéro d’agrément de l’établissement de production des ingrédients/produits laitiers / name and 

approval number of the establishment of production of the dairy ingredients/products 

(3) n° de lot des ingrédients/produits auxquels se rapporte la déclaration / batch No of the ingredients/products 

to which the declaration relates 

(4) pays dans lequel le lait cru a été collecté / country in which the raw milk was collected 

(5) nom et numéro d’agrément de l’opérateur auquel les ingrédients/produits laitiers ont été fournis / name 

and approval number of the operator to which the dairy ingredients/products have been supplied 

 
 


