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Export Health Certificate

I.1. Expéditeur

1.2. Référence IMSOC

Nom 1.2.a. Référence locale
Adresse
Pays Code ISO
L.5. Destinataire 1.3. Autorité centrale compétente
Nom L.4. Autorité locale compétente
Adresse
Pays Code ISO
1.7. Pays d’origine Code ISO 1.9. Pays de destination Code ISO
[
8 1.8. Région d’origine Code F10-Région-de-destination
|
©
A4 [1.11. Lieu d'expédition 1.12. Lieu de destination
Nom Nom
Adresse Adresse
Numéro Numéro
d’agrément d’agrément
Pays Code ISO Pays Code ISO
1.13. Lieu de chargement 1.14. Date et heure du départ
Nom
Adresse
Numéro
d’agrément
L Pays Code ISO
1.15. Moyens de transport 1.16 Point d’entrée
Type Document Identification
1.18. Conditions de transport 1.17. Documents d’accompagnement
Congelé [J Température Température Réfrigérée [ Document Type
contrélée [ ambiante [ Référence du document
d'accompagnement
Date de délivrance
Pays
Lieu de délivrance
1.19. Numéro des conteneurs/Numéro des scellés
1.20. Certifié aux fins de
Consommation humaine []
1.21. Pour transit par un pays tiers | 1.22. Pour transit par des Etats membres O
Pays Code ISO Pays Code ISO
EU Exit BCP code
Authority
EU Entry BCP code
Authority

1.23. Nombre total de colis

1.25. Poids net total

1.25. Poids brut total

1.28. Description de la marchandise

#1. |Marchandise Atelier de transformation Nombre de colis Poids net Numéro du lot
Especes
fr
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Part II: Certification

(*) SOIT O [) un processus de stérilisation;]
|| ET/OU 0O [ii) un traitement par ultra-haute température (UHT);]

(™ ET/OU 0O [iii) une pasteurisation ultra-rapide a haute température (HTST);]

(M ET/OU 0O [iv) un traitement dont 'effet de pasteurisation est équivalent au traitement HTST;]

(M ET/OU O (®[v) untraitement HTST simple du lait présentant un pH inférieur a 7,0;]

(M ET/OU O [vi) un traitement HTST associé a un autre traitement physique:

(*) SOIT O [D un abaissement du pH;]

(M ET/OU 0O [2) un traitement thermique additionnel;]

(M ET/OU O [b) proviennent de lait cru d’animaux autres que des vaches, des brebis, des chevres, des
bufflonnes ou des chamelles de ’espéce Camelus dromedarius et ont subi, conformément
aux normes de police sanitaire de la Grande-Bretagne, au moins un des traitements
suivants:

(*) SOIT O [D) un processus de stérilisation;]

(M ET/OU 0O [ii) un traitement par ultra-haute température (UHT);]]

Santé publique

IL. Information sanitaire

Partie II. Certification
Santé animale

Je soussigné, vétérinaire officiel, déclare avoir connaissance des exigences applicables de la 1égislation de la
Grande-Bretagne et certifie que les produits laitiers décrits dans la partie I du présent certificat:

AH/T100 Exigences relatives au territoire

proviennent d’animaux contr6lés par le service vétérinaire officiel;

AH/E001 Exigences relatives aux établissements (exploitations)

sont issus d’animaux provenant d’exploitations:

a) qui ne sont pas soumises a des restrictions pour cause de fiévre aphteuse ou de peste bovine;

b) qui sont soumises a des inspections vétérinaires régulieres visant a garantir qu’elles satisfont aux
normes de police sanitaire de la Grande-Bretagne;

AH/P481 Exigences relatives aux produits

(*)SOIT [ (®[a) proviennent de lait cru de vaches, de brebis, de chevres, de bufflonnes ou de chamelles de
Iespéce Camelus dromedarius et ont subi, conformément aux normes de police sanitaire de
la Grande-Bretagne, au moins un des traitements suivants:

Je soussigné, inspecteur officiel, déclare avoir connaissance des dispositions applicables de la réglementation de la
Grande-Bretagne et certifie que les produits laitiers décrits dans la partie I du présent certificat ont été produits
conformément a ces dispositions, et notamment:

PH/E100A Exigences relatives aux établissements

que le ou les établissements d’ou provien(nen)t le(s) produits appliquent les principes HACCP conformément a la
réglementation de la Grande-Bretagne;

PH/MBOO01A Critéres microbiologiques

que le ou les produits décrits dans la partie I du présent certificat satisfont aux critéres microbiologiques
applicables fixés dans la réglementation de la Grande-Bretagne;

PH/RP001 Plans relatifs aux résidus

que les garanties prévues par les plans relatifs aux résidus présentés a la Grande-Bretagne par le pays d’origine
sont réunies, conformément a la réglementation de la Grande-Bretagne;

PH/S109 Exigences relatives a 'entreposage et au transport

qu’ils ont été transformés, entreposés, conditionnés, emballés et transportés conformément aux dispositions
d’hygiéne énoncées dans la réglementation de la Grande-Bretagne et qu’ils sont conformes aux critéres pertinents
fixés dans la réglementation de la Grande-Bretagne;

PH/MSO001 Exigences relatives au lait cru

qu’ils ont été fabriqués avec du lait cru:
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IL. Information sanitaire

Part II: Certification

1) qui provient d’exploitations enregistrées et controlées conformément a la réglementation de la Grande-
Bretagne,

ii) qui est conforme aux dispositions d’hygiéne énoncées dans la 1égislation de la Grande-Bretagne, y
compris les critéres relatifs a la teneur en germes et en cellules somatiques;

iii) réunissant les garanties prévues par les plans relatifs aux résidus présentés a la Grande-Bretagne par le
pays d’origine;

iv) qui respecte les limites maximales de résidus applicables aux résidus de médicaments vétérinaires
antibactériens, les limites maximales applicables aux résidus de pesticides ainsi que les teneurs
maximales applicables aux contaminants fixées dans la réglementation de la Grande-Bretagne.

(*) Choisir la mention qui convient.

Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title

Date Signature

Cachet




