Final / OxonuarenbHnblii Bapuant / 11.08.2006

ORIGINAL / OPUTMHAJI COPY / KOIIMA Total number of copies issued / KonndecTBo BbIIaHHBIX KOITHH Recar
ORIGINEEL / ORIGINAL KOPIE / COPIE Totaal aantal kopies / Nombre total de copies
1.1 Name and address of consignor / Ha3Banue u agpec rpy300TnpaBuTess / 1.5. Certificate nr. / Ceptudukar Ne / Certificaat nr. / Certificat n°.:
Naam en adres van de verzender / Nom et adresse de ’expéditeur :
* X %
* *
* EU %
* *
* p K
1.2 Name and address of consignee / Hasauue u ajgpec rpy3omnonyuarens / Veterinary certificate for pork meat and raw meat
Naam en adres van de bestemmeling / Nom et adresse du destinataire : preparations, exported from the EU into the Russian
Federation.

Bemepunapnuiii cepmuguxam na yxcnopmupyemovie u3
Eeponeiickozo coroza ¢ Poccuiickyro @edepayuro msaco
CEUHUHY U CbIPbLE CEUHBIE MACONPOOYKHIbL.
Veterinair certificaat voor de uitvoer van varkensvlees en
rauwe vleesbereidingen van de EU naar de Russische
Federatie.

Certificat de salubrité pour ’exportation de viande de porc et
préparations de viande crues de I’UE vers la Fédération Russe.

1.6 Country of origin /CTpaHa IPOHCXOXACHUSI NPOAYKIUH /
Land van oorsprong / Pays d’origine :

1.7 Certifying Member State / Ctpana, BblgaBIIas cepTudukar /
Certificerende lidstaat / Etat membre de certification :

1.3 Means of transport / Tpaucnoprt / Transportmiddel / Moyen de transport :

(the number of the railway carriage, truck, container, flight-number, name of the Be]gie - Belgiq ue

ship / Ne Barona, aBToMalInHEL, KOHTEITHepa, peiic camoieTa, Ha3BaHUe CyIHa. / 1.8  Competent authority in the EU / Komnerentroe Begomcto EC /
het nummer van treinwagon, van vrachtwagen, van container, van vlucht, of de Bevoegde overheid in de EU / Autorité compétente dans 'UE :
naam van het schip / le numéro du wagon, du camion, du container, du vol ou nom

du bateau) FAVV = AFSCA

1.9 Organisation in the EU, issuing this certificate / Yupexxnenue EC,
BeinaBmee ceprudukar / Organisatie in de EU die dit certificaat verstrekt /
Organisation dans I’UE dont provient ce certificat :

FAVV - AFSCA

1.4  Country of transit / Ctpana tpansuta / Transitland / Pays de transit : 1.10 Point of crossing the border of the Russian Federation / [Tynkr
nepecedeHus rpaHuisl Poccuiickoit ®eneparnuu / Grenspost van de
Russische Federatie / Point de passage frontalier de la Fédération
Russe :

2. Identification of products / UnenTnduxanus npoaykuuu / Identificatie van de producten / Identification des produits :
2.1 Name of the product / HaumeHoBaHue npoxyximn /
Naam van het product / Nom du produit :
2.2 Date of production / Jlata Beipabotku rpoxykuuu / Productiedatum / Date de production :
2.3 Type of package / YnakoBka / Aard van de verpakking / Nature de 1I’emballage :
2.4 Number of packages / KomuectBo mect / Aantal stuks verpakking / Nombre d’unités d’emballage :
2.5 Net weight (kg) / Bec nerro (kr) / Nettogewicht (kg) / Poids net (kg) :
2.6 Number of seal / Homep rom6s! / Zegelnummer / Numéro du scellé :
2.7 Identification marks / MapkupoBka / Identificatiemerktekens / Marques d’identification :

2.8 Conditions of storage and transport / YcioBust xpanenus u nepeBo3ku / Voorwaarden voor de opslag en het transport / Conditions d’entreposage et de transport :

3. Origin of the products / IIpoucxoxaenne npoayxuuu / Qorsprong van de producten / Origine des produits :

3.1 Name (No) and address of establishment, approved by the Competent Veterinary Service in the EU /
Hazanue (No) u agpec npeanpusTys, 3aperucTPUPOBAHHOIO KOMIIETEHTHON BeTepHHapHOii ciryx00it EC st sxcropra /
Naam (Nr.) en adres van de inrichting, erkend door de bevoegde veterinaire dienst in de EU /
Nom (N°) et adresse de 1’établissement, agréé par ’autorité compétente dans I’UE :
- slaughterhouse / 60iinu (Msacokom6buHara) / slachthuis / abattoir :

- cutting plant / pa3nenoynoro npeanpusitys / uitsnijderij / atelier de découpe :

- cold store / xonoxunbuuka / koelhuis / entrepot frigorifique :

3.2 Administrative-territorial unit / AqMuUHHCTpaTHBHO-TeppUTOpHANbHas eqununa / Administratieve territoriale eenheid / Unité territoriale administrative :




1.5. Certificate nr. / Ceptudukar Ne / Certificaat nr. / Certificat n°.:

Certificate on suitability of products in food / CBugereancTBo 0 npuroanoctu npoaykuuu B numy / Certificaat voor de
geschiktheid van de producten als levensmiddelen / Certificat d’aptitude des produits a étre utilisés comme denrées
alimentaires :

I, the undersigned state/official veterinarian certify that /
S1, HIKETIOAMMCABILIMIACS TOCYIapCTBEHHBIN/O(HIIMATBHBINA BETCPHHAPHBINA Bpay, HACTOSIIUM YIOCTOBEPSIO Clieayromiee /
1k, de ondergetekende officiéle dierenarts, verklaar dat /
Je soussigné , vétérinaire officiel/de 1I’Etat, certifie que :

The certificate is based on the following pre-export certificates (see attached list in case more than two)' /

CepTu(hHKAT BBIIAH HA OCHOBE CIIEYIONIUX J0-KCTIOPTHBIX CepTH(MUKATOB (IPH HATHUMK GOJiee IBYX J0-3KCIOPTHBIX CepTH(UKATOB MPUIATAETCS CIHCOK) /
Het certificaat is gebaseerd op de volgende pre-export certificaten (zie bijgevoegde lijst in geval van meer dan twee)' /

Le certificat est basé sur les certificats pré-export suivants (voir liste annexée dans le cas de plus de deux) :

Date: Number: | Country of origin: Administrative territory: | Approval number of the Establishment: Name and quantity (net weight) of the
Hata: Howmep: CrpaHa NIPOUCXOXKICHUS: | AJMUHHCTPATUBHAS: Perucrpanmonnslit Homep npeanpustus: | product / Bua u konmuyecTBo (Bec HETTO)
Datum: Nummer: | Land van oorsprong: TEPPUTOPUSL: Erkenningsnummer van de inrichting: IIponyxuuu / Naam en hoeveelheid
Date: Numéro: | Pays d’origine: Administratief gebied: Ned’agrément de 1’établissment: (nettogewicht) van het product /

Territoire administratif: Nom et quantité (poids net) du produit:

4.1

4.2

4.3

Meat and raw meat preparations exported to the Russian Federation are obtained from slaughter and processing of healthy animals in establishments
approved by the Competent Veterinary Service in the EU for export and operating under its constant supervision /

Dkcnoprupyemsie B Poccuiickyro deaepanuio MICco U ChIPBIE MSICOIIPOJLYKTHI, TOIyYEHbI OT y0Osi H nepepaboTKH 310pPOBBIX JKMBOTHBIX Ha
MsiconepepabaThIBAIOIINX MPEANPUATHIAX, HMEIONINX pa3pelieHie KOMIETCHTHO BeTepuHapHOi ciyx6b61 EBponeiickoro coro3a o mocraBke
MPOAYKIHMH HA SKCHOPT M HAXOSIUXCS 110/ €€ IIOCTOSIHHBIM KOHTPOJIEM /

Vlees en rauwe vleesbereidingen die uitgevoerd worden naar de Russische Federatie werden bekomen van het slachten en verwerken van gezonde dieren in
inrichtingen erkend voor de export door de bevoegde veterinaire dienst binnen de EU en onder de permanente controle van deze dienst /

La viande et les préparations de viande crues exportées vers la Fédération Russe ont été obtenues de 1’abattage et de la transformation des animaux sains dans
des établissements agréés pour I’exportation par le Service Vétérinaire compétent dans I’UE et placé sous le controle permanente de ce service.

Animals, the meat from which is intended to be exported to Russian Federation, have been subjected to veterinary inspection prior to slaughter, their carcasses and internal
organs - to post-mortem veterinary-sanitary inspection by the State/official Veterinary Service /

JXKuBoTHBIE, MSICO OT KOTOPBIX IIPEAHA3HAYEHO M 3KcropTa B Poccuiickyto dexepannio, moJBepruyThl Ipey0oiHOMY BETEpHHAPHOMY OCMOTPY, a
TYILIH U BHYTPEHHHUE OPTaHBbI - MOCIey00iHOM BeTepHHAPHO-CAHUTAPHON dKCIIEPTH3E rOCYAapCTBEHHONH/ 0 HINaIbHOI BeTepHHAPHOI ciyx)00it /

Dieren, waarvan het vlees bestemd is voor export naar de Russische Federatie ondergingen voor het slachten een veterinaire keuring en de karkassen en inwendige
organen ervan een postmortem veterinair en sanitair onderzoek door de officiéle Veterinaire Dienst/veterinaire dienst van de overheid /

Les animaux dont la viande est destinée a I’exportation vers la Fédération Russe, ont subi avant ’abattage une expertise vétérinaire, et leurs carcasses et leurs
visceres une inspection vétérinaire et sanitaire post-mortem par le service vétérinaire officiel/de I'Etat.

Meat and raw meat preparations were obtained from the slaughter and processing of clinically healthy animals, originating from premises and/or
administrative territory officially free from infectious animal diseases, including?® /

Msico u chIpble MACONPOAYKTHI MPOUCXOAAT OT Y60 U mepepabOTKM KIMHUICCKH 3JOPOBBIX )XMBOTHBIX, 3aTOTOBICHHBIX B X031HCTBAX W/HIIN
aJIMUHUCTPATHBHOM TEPPUTOPUH, ODUIMANBEHO CBOGOIHBIX OT 3aPA3HBIX GOJIE3HEH KUBOTHBIX, B TOM uHcie’/

Het vlees en de rauwe vleesbereidingen zijn bekomen van het slachten en verwerken van klinisch gezonde dieren die afkomstig zijn van bedrijven en/of
administratieve gebieden vrij van besmettelijke dierlijke ziekten, met name van® /

Les viandes et les préparations de viande crues ont été obtenues par l'abattage et la transformation d’animaux cliniquement sains qui proviennent d’établissements
et/ou de régions administratives indemnes de maladies infectieuses animales, a savoir’:

e African swine fever - during the last 3 years in the territory of the EU excluding Sardinia /
a(pUKAHCKOM YyMbI CBUHEH - B TEUEHHUE MOCIIeIHUX 3 J1eT Ha Tepputopuu EC, 3a nckmouennem Capaunuu /
Afrikaanse varkenspest gedurende de laatste 3 jaar op het ganse grondgebied van de EU, behalve Sardini€ /
La peste porcine africaine durant les 3 derniéres années sur le territoire entier de I’UE, sauf la Sardaigne;

e Foot-and-mouth diseases - during the last 12 months in the territory of the EU Member State /
sulypa - B Te4eHHE MOoCciaeHUuX 12 MecsieB Ha TeppuUTOpHuH cTpaHbl-uieHa EC/
Mond- en klauwzeer - gedurende de laatste 12 maanden op het ganse grondgebied van de EU lidstaat /
La fiévre aptheuse - durant les 12 derniers mois sur le territoire entier de 1’Etat membre de I’'UE;

e Swine vesicular disease - during the last 12 months in the territory of the EU Member State or administrative territory for countries which have division in
federal lands, provinces, departments /
BE3UKYJSIPHOI 00JIE3HU CBUHEH - B TeYEHHE MOCIeAHUX |2 MecsueB Ha TeppUTOpHH cTpaHbl-wieHa EC win aAMUHUCTPATUBHOM TEPPUTOPHH IS CTPaH
C ieIeHreM Ha (eiepabHbIC 3eMITH, TIPOBUHIINM, I€apTaMeHThl /
Vesiculaire varkensziekte - gedurende de laatste 12 maanden op het ganse grondgebied van de EU lidstaat of de administratieve eenheid in landen die verdeeld zijn in
federale staten, provincies, departementen /
La maladie vésiculaire du porc - durant les 12 derniers mois sur le territoire entier de I’Etat membre de I’UE ou I’unité administrative dans des pays repartis en Etats
fédéraux, provinces, départements;

Delete if not relevant and confirm by signature and stamp / Eciii He HyHO, 3a4epKHYTb U TIOATBEPIUTH MOJIHCHIO U neyaThio / Verwijder indien dit
niet relevant is en bevestig met handtekening en stempel / Supprimer si non pertinent, et confirmer par une signature et un cachet.

% Administrative territories, zones and time periods may be modified with a mutual agreement on the basis of the Memorandum of 4 April
2006 on zoning and regionalisation / AIMHHUCTPaTHBHBIE TEPPUTOPUH, 30HBI U CPOKU MOTYT ObITh H3MEHEHBI I10 B3AUMHOMY COTJIACHIO
CTOPOH Ha OCHOBE MeMopaHayMa 110 perHoHAIN3aluK U 30HupoBanuio oT 4 anpens 2006 rona / Administratieve gebieden, zones en
tijdsperioden kunnen bij wederzijdse instemming worden gewijzigd op grond van het Memorandum van 4 april 2006 betreffende de
indeling in zones en regionalisering / Les territoires administratifs, zones et périodes de temps peuvent étre modifiés de commun accord
sur base du Mémorandum du 4 avril 2006 relatif & la division en zones et a la régionalisation.




1.5. Certificate nr. / Ceptudukar Ne / Certificaat nr. / Certificat n°.:

44

45

4.6

e classical swine fever, Teschen disease - during the last 12 months in the administrative territory of the EU Member State (province, land, etc) /
KJIACCHYECKOi 4yMBI CBHHEH, SHTEpOBHPYCHOTO dHIedantomuenura cBuHei (6one3nu TemreHa) - B TeUEHHE MOCIEIHIX 12 mecsieB Ha aJMUHICTPATHBHON
Tepputopuu cTpanbl-uieHa EC (mpoBHHLMS, 3eMIIs U T.J1.) /
klassieke varkenspest, Teschen ziekte gedurende de laatste 12 maanden op het administratief grondgebied van de Eu lidstaat (priovincie, staat, enz...) /
la peste porcine classique, la maladie de Teschen durant les 12 deriers mois dans I’unité administrative de I’Etat membre de I’'UE (province, Etat, etc);

e Aujeszky's disease” - during the last 12 months in the administrative territory (municipality, county, district etc.) /
Gornesun Ayecki’ - B TeUeHHE TOCIETHHX 12 MecsIleB Ha a[MUHUCTPATHBHOH TEPPUTOPHH (MyHHIMIATMTET, rpad)CTBO, paiioH 1 T.11.) /
Ziekte van Aujesky” - gedurende de laatste 12 maanden op het administratief grondgebied (gemeente, gewest, district, enz.) /
La maladie d’Aujesky’ - durant les 12 derniers mois sur le territoire administrative (commune, région, district, etc.);

e Trichinellosis - within the last 3 years in the premises /
TPUXHHEILIE3a - B TEUEHNE TTOCIEIHUX 3 JIET B X03siCTBE /
Trichinellose gedurende de laatste 3 jaar op het bedrijf/
Trichinellose durant les 3 dernieres années dans 1’exploitation;

e anthrax - within the last 20 days in the premises /
CHUOMPCKOH 53BBI - B TeUeHHE nocieanux 20 nHei B xo3siicTse /
miltvuur gedurende de laatste 20 dagen op het bedrijf /
charbon durant les 20 derniers jours dans I’exploitation;

e swine erysipelas - no clinical signs have been found in the animals in the premises sending the animals for slaughter and during the slaughter /
PO’KM CBHHEH - y )KMBOTHBIX B XO35IiCTBE ¥ BO BpeMs y00st He 0OHapy)KeHbI KIMHUYECKUE TPU3HAKH, XapaKTEePHBIC Ul POXKHU CBUHEH /
Vlekziekte - er zijn geen zichtbare klinische symptomen vastgesteld van vlekziekte bij de dieren van het bedrijf van waaruit de dieren naar het slachthuis worden
gebracht, noch tijdens het slachten /
Rouget - aucun symptdme clinique de rouget n’a été constaté chez les animaux dans les exploitations d’ou ces animaux sont transportés vers 1’abattoir, ni
pendant I’abattage.

Animals, from which meat is derived, were not subjected to the exposure of natural or synthetical estrogenic, hormonal substances, thyreostatics, antibiotics, other
drugs and pesticides, used prior to slaughter no later than authorised by instructions on how to use them /

JKuBOTHBIE, OT KOTOPBIX MOIY4EHO MSICO, HE MO/IBEPTaIiCh BO3ACHCTBUIO HATYPAIIBHBIX MM CHHTETHYECKMX OSCTPOTCHHBIX, TOPMOHAIBHBIX BEIIECTB,
THPEOCTATHYECKHUX IPENApaToB, aHTHOHOTHKOB, IECTUIIM/IOB, @ TAK)KE JIGKAPCTBEHHBIX CPEJCTB, BBEACHHBIX IIepel yOOEeM IO3/HEE CPOKOB, PEKOMEH/IOBAHHBIX
MHCTPYKIHSAMH 110 X IIPHMEHEHHUIO /

De dieren waarvan het vlees afkomstig is, werde niet behandeld met natuurlijke of synthetische oestrogenen of hormonale substanties, thyreostatica, antibiotica,
andere geneesmiddelen en pesticiden zonder het respecteren van de officiéle wachttijden voor het slachten /

Les animaux dont proviennent les viandes n’ont pas fait I’objet d’un traitement avec des oestrogénes naturels ou synthétiques, des substances hormonales,
thyréostatiques, antibiotiques, d’autres médicaments et pesticides sans le respect des temps d’attente officiels avant 1’abattage.

Trichinellosis*:

Tpuxunenmnes” :

Trichinellose* :

Trichinellose® :

4.5.1.  Each individual carcass has been examined for trichinellosis with negative results /
KaK/1ast TyIIIa HCCIIE/IOBAHA HA TPUXHHEIUIE3 C OTPHULIATEIBHBIM Pe3yIbTaToM /
Elk karkas is onderzocht op trichinen met een negatief resultaat /
Chaque carcasse a ét¢ examniné sur trichines avec un résultat négatif.
Or/wm/Of/Ou:

4.52. Each individual carcass examined for trichinellosis has shown negative results and the meat has undergone a cold treatment as indicated in the table below /
KaKJ[as TyIIa, MicCIe/IOBaHHas Ha TPHXMHEIUIES, TI0KA3aya OTPHIATENBHBINA PE3YIIbTaT, U MACO OBLIO MO/IBEPIHYTO 3aMOPO3Ke KaK YKa3aHO B HIDKeCIeLytomeii Tabmme /
Elk karkas onderzocht op trichinen had een negatief resultaat en het vlees heeft een koudebehandeling ondergaan zoals aangegeven in de onderstaade tabel /
Chaque carcasse examinée sur trichines a démontré un résultat négatif et la viande a subi un traitement froid comme indiqué dans le tableau ci-dessous :

Time (hrs) / Bpemst (dacoB) / Temperature (°C) / Temnepatypa(°C) /
Tijd (uren) / Temps (hrs) : Temperatuur (°C) / Température (°C) :
106 -18

82 221

63 -23,5

48 -26

35 -29

22 -32

8 -35

1/2 -37

Veterinary post-mortem inspection did not show that meat has alterations indicative for foot-and-mouth disease, classical swine fever, anaerobic infections and other
contagious diseases, for being affected by parasites (trichinellosis, sarcosporidiosis, onchocercosis, echinococcosis, etc), for poisoning with various substances, serous
coats were intact and lymphatic nodes were not removed /

I1pu npoBeieHNN BeTEPHHAPHO-CAHUTAPHOMN SKCIIEPTU3bI Msica M BHYTPEHHUX OPraHOB HE 0OHAPYKEHO H3MEHEHHI, XapaKTEePHBIX JUIS AIlypa, KIACCHYECKOH 4yMBbl
CBUHEH, aHa’pOOHBIX MH(DEKLUI U JPYTHX 3apa3HbIX OOJIE3HEH, OpaXKeHUH napa3suTaMu (TPUXUHEIUIE3, CApKOCTIOPHIMO03, OHXOIIEPKO3, SXMHOKOKKO3 U JIp.), & TAKKe
TIPH OTPABJICHHSIX PA3IMIHBIMU BEIIECTBAMH, CEPO3HBIE 000JIOUKH HE 3aUNIIAINCE, JIAM(MATHIECKHE Y3IIbI He YIAIUTICh /

Tijdens de veterinaire post-mortem keuring zijn geen afwijkingen vastgesteld die wijzen op mond- en klauwzeer, klassieke varkenspest, anaérobie infecties en
andere besmettelijke ziektes, op parasietenbesmetting (trichinellosis, sarcosporidiosis, onchocercosis, echinococcosis, enz), op verontreiniging met diverse stoffen,
het sereuse vlies was intact en de lympheknopen werden niet verwijderd /

Lors de I’expertise vétérinaire post-mortem, aucune lésion n’a été constatée de fiévre aphteuse, peste porcine classique, infections anaérobies et d’autres
maladies contagieuses, de contamination avec parasites, et de contaminations par diverses substances, les séreuses étaient intactes et les ganglions lymphatiques
n’ont pas été enlevés.

3 The condition applies only to exports of offal (head and thoracic and abdominal viscera and organs) and trimmings / [lanHoe ycioBue
OTHOCHTCSI TOJIBKO K OKCIOPTY CYOIpOAYKTOB (rojioBa, OpIOIIMHA, IPyJHBIC M OpIOLIHbIE BHYTPEHHHE OpraHbl) ¥ TpuMmmmuHra / De
voorwaarde geldt alleen voor de export van afval (kop en ingewanden en organen uit de borst en de buik) en snijlingen / La condition n'est
applicable qu'a l'exportation de déchets (téte et visceéres et organs thoraciques et abdominaux) et de chutes de découpe.

4 Delete as appropriate and confirm by signature and stamp / HenysHoe 3auepkHyTh H IOATBEPANTH MOIMUCHIO 1 Medathio / Schrappen wat
niet past en bevestigen met handtekening en stempel / Biffer les mentions inutiles et confirmer par une signature et un cachet.




1.5. Certificate nr. / Ceptudukar Ne / Certificaat nr. / Certificat n°.:

4.7 Meat has no blood clots, unremoved abscesses, mechanical premixes, odour and flavour untypical for meat (fish, drugs, medicinal herbs, etc), it was not defrosted during the
storage, has the temperature in flesh not exceeding minus 8 degrees Celsius for the frozen meat and not exceeding plus 4 degrees Celsius for chilled meat, does not
contain preservative substances, is not contaminated by Salmonella or other bacterial infections, was not treated by coloring substances, ionizing or ultra-violet ray /

Msico He HMEeT CI'yCTKOB KPOBH, HEYJAJICHHBIX aOCIIECCOB, MEXaHUYECKIX MPUMECEH, HECBOMCTBEHHOTO MsCY 3amaxa M HPUBKYca (PbIObL, JISKapCTBEHHBIX TPaB, CPEACTB U
1p.), He 1e()pOCTHPOBAIOCH B IEPHO/] XPAHEHHSI, IMEET TEMIIEPaTypy B TOJILE MBIIIL Y KOCTEl He BbIIIe MUHYC 8 rpaycoB LIeabcust 11t MOPOXKEHOTO Msica M HE BBIIIE
mwnoc 4 rpagycos Llenbcus - JUIs OXJIQXIEHHOTO, HE COMACPXKHT CPEACTB KOHCEPBUPOBAHHSA, HE OOCEMEHEHO CAllbMOHEIAMHM MM BO30OYAWTENSIMH JPYTHUX
OakTepua’abHBIX HHOEKLHIT, He 00padaThIBAIOCH KPACSIMMH BEILIECTBAMH, HOHU3UPYOIIMM H3ITy4YCHUEM HIIH YIbTPA(HOICTOBBIMHU JTydamH /

Het vlees heeft geen bloedstolsels, onverwijderde abcessen, mechanische verontreinigingen of een voor vlees ongebruikelijke smaak of geur (vis, geneesmiddel,
medicinale kruiden, enz.). Het vlees is gedurende de opslag niet ontdooid en de kerntemperatuur is niet hoger dan min 8°C voor bevroren vlees en niet hoger dan
plus 4°C voor gekoeld vlees, het bevat geen bewaarmiddelen, geen salmonella noch andere bacteriéle besmettingen en werd niet behandeld met kleurstoffen,
ioniserende of ultraviolette stralen /

Les viandes ne comportent aucun hématome, abcés, aucune trace d’altération d’origine mécanique, aucun golt ou odeur anormal (poisson, médicament, plantes
médicinales, etc). Les viandes n’ont pas subi de décongélation lors de leur entreposage, et la température a cceur n’a pas dépassé min 8°C pour les viandes congelées
ou plus 4°C pour les viandes réfrigérées. Les viandes n’ont subi aucun traitement par des agents conservateurs, ne contiennent pas de germe de salmonelle ou d'autres
agents de maladies bactériennes et n’ont pas été traitées par des colorants ou des radiations ultraviolettes ou ionisantes.

4.8 Microbiological, chemical-toxicological and radiological characteristics of meat and raw meat preparations correspond to actual veterinary and sanitary rules and
requirements of Russian of Federation /

Mukpo6HOIOrHYeCcKie, XHMUKO-TOKCHKOJIOTHYECKUE W PAIHOIOIHYECKHE IOKA3aTeIM MICA U CBIPBIX MSCONPOAYKTOB COOTBETCTBYIOT JICHCTBYIONINM B
Poccuiickoit ®eepaliii BEeTepHHAPHBIM M CAHUTAPHBIM TIPaBHJIaM U TpeOOBaHMSIM /

De microbiologische, chemisch-toxicologische en radiologische parameters van het vlees en de rauwe vleesbereidingen zijn overeenkomstig de huidig geldende
veterinaire en sanitaire voorschriften en regelgeving van de Russische Federatie /

Les paramétres microbiologiques, chimico-toxicologiques et radiologiques de la viande et des préparations de viande crues sont conformes aux prescriptions et aux
régles vétérinaires et sanitaires qui sont en vigueur dans la Fédération Russe.

4.9 The meat is recognized fit for human consumption /

Msico IpU3HAHO HPUTOHBIM JUIS YHOTPEOICHHUS B MUY /
Het vlees is geschikt voor menselijke consumptie /
La viande est propre a la consommation humaine.

4.10 Carcasses (half-carcasses, quart-carcasses) are marked with readable official health mark of state/official post-mortem inspection with specification of
name or number of meat establishment (slaughterhouse), where animals were slaughtered. Cut and packaged meat must have official identification mark on
package or polyblock. Stamped label is placed on package in a way to ensure that opening of package is impossible without breaking the label /

Tyumm  (HOIyTYIIH, YETBEPTHHBI) HMEIOT YETKOE KJIEHMO rOCYAApCTBEHHOIO BETEPHHAPHOIO HAI30pa ¢ 00O3HAYCHHWEM Ha3BaHMS WIM HOMEpa MICOKOMOHMHATa
(Msicoxntao6oiHM), Ha KOTOPOM OBLI IIpOM3BeAeH YOOIl )KUBOTHBIX. Pa3jenaHHOE M yIaKOBaHHOE MSICO MMEET MapKHPOBKY (BeTepHHApHOE KIEHMO)
Ha yHaKOBKe WM monubiioke. MapkupoBaHHAst TMKETKa HAaKJIEeHa Ha YIaKOBKE TaKHM 0Opa3oM, 4TO BCKPHITHE YHAKOBKH HEBO3SMOXHO 03 HapyIICHUS
€e LeJIOCTHOCTH /

Karkassen (halve karkassen, kwartkarkassen) dragen een leesbaar officieel keurmerk van de overheids-/officiéle postmortemkeuring met vermelding van de naam of
het nummer van de vleesinrichting (slachthuis) waar de dieren werden geslacht. Versneden en verpakt vlees moet een officieel identificatiemerk hebben op de
individuele verpakking of de polyblok. Het stempeletiket wordt zodanig op de verpakking geplaatst dat de verpakking niet kan worden geopend zonder het te
beschadigen /

Les carcasses (demi-carcasses, quarts de carcasses) portent la marque de salubrité bien lisible de l'inspection post-mortem par les services vétérinaires officiels/de
I'Etat avec la mention du nom ou du numéro d'agrément de 1'établissement (abattoir) ou l'abattage a eu lieu. Les viandes découpées et emballées portent une marque
d’identification officielle sur 'emballage individuel ou le polyblock. L'étiquette est apposée sur I'emballage de telle fagon qu'il soit impossible d'ouvrir 'emballage
sans I'abimer.

4.11 Single-use containers and packaging material meet hygienic requirements /

Tapa 1 ymakoBOUYHBIA MaTepHall OJHOPA30BbIE W COOTBETCTBYIOT I'MTHEHHYECKUM TPEOOBAHHSIM /
Niet-herbruikbare containers en verpakkingsmateriaal voldoen aan de hygiénische voorschriften /
Des conteneurs et les matériaux d’emballage non-réutilisables répondent aux prescriptions hygiéniques.
4.12 The means of transport are treated and prepared in accordance with the rules approved in the EU /
TpaHcropTHbIe cpejicTBa 00pabOTaHbI U IIOATOTOBICHBI B COOTBETCTBUM C NPUHATHIMU B EC npaBunamu /
De gebruikte vervoermiddelen zijn uitgerust en voorbereid volgens de regelgeving goedgekeurd in de EU /
Les moyens de transport utilisés sont équipés et préparés selon les réglementations approuvées dans 1I’UE.
Place: Date: Official stamp:
Mecro: Jara: [Teuats:
Plaats: Datum: Officiéle stempel:
Place: Date: Cachet officiel:
Signature of state/official veterinarian: Name and position in capital letters:
TToanuce rocynapcTBeHHOro/0(h)UINATBLHOTO BETEPUHAPHOTO Bpaya: ©.1.0. u JOIKHOCTD:
Handtekening van de officiéle/overheidsdierenarts: Naam en functie in hoofdletters:
Signature du vétérinaire officiel/de I’Etat: Nom et fonction en capitales:
Number of annexes: ( pages)

Signature and stamp must be in a different colour to that in the printed certificate / Iloxnuce 1 neyath JOJDKHBI OTIMYATHCS [IBETOM OT OJIaHKa /
Handtekening en stempel moeten in een andere kleur zijn dan de afgedrukte versie / La signature et le cachet doivent étre d'une couleur différente que dans la version imprimée.
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	   BE/EX/           /           /           /           / (  -  (  / #
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	 Naam van het product / Nom du produit : 
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